Governo do Estado trabalha pesquisa e
assisténcia tecnica ao produtor de cafe
organico

Qua 26 abril

Com a mudanca de comportamento de parte da sociedade frente a produtos convencionais, o café
organico tem se destacado como nova alternativa aos agricultores mineiros. O Governo do Estado
da apoio a consolidacao desta cultura, cujo principal destaque é a sustentabilidade, com a
proibicdo de defensivos agricolas e outros produtos.

As agdes sdo coordenadas pela Secretaria de Estado de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(Seapa) e suas vinculadas Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural (Emater-MG),
Empresa de Pesquisa Agropecudria de Minas Gerais (Epamiq) e _Instituto Mineiro de Agropecuaria

(IMA).

A Emater-MG presta assisténcia técnica para que a propriedade fique apta a producao do café
organico e, ainda, repassa informacoes e tecnologias ao produtor. A Epamig trabalha no
melhoramento genético de mudas, na aduba¢do adequada para cada propriedade e no controle de
pragas e doengas.

Enquanto isso, o IMA lidera o Certifica Minas Café — programa de certificacdo do préprio Governo
de Minas Gerais que ja se tornou internacional, contemplando o café organico e o convencional.

De acordo com o coordenador técnico estadual de Cafeicultura da Emater-MG, Bernardino
Cangussu, o sistema organico de producao funciona bem em alguns lugares, mas o custo de
producao ainda varia bastante e, as vezes, desestimula agricultores.

Contudo, o preco final do produto organico a ser comercializado é sempre muito superior ao
convencional, quando ele esta devidamente certificado. “O consumidor paga mais pelo selo
organico, principalmente no mercado internacional, com destaque para Estados Unidos, Europa e
Japao”, explica Cangussu ao ressaltar os principais destinos do café mineiro e nacional.

O coordenador reconhece que para aumentar a aceitacao do organico nos mercados € preciso
manter a qualidade e ser um produto diferenciado. Ele cita que alguns microlotes conseguem
vender uma saca de 60 quilos por R$ 2 mil, enquanto o café convencional esta a R$ 480.

A média geral de preco do organico € 30% superior. “Eu vejo o organico com potencial muito
grande de mercado, mas vejo também a adubacéo e o controle de pragas como desafios”, enfatiza
Cangussu.

No Sul de Minas Gerais, o presidente da Associacao dos Produtores de Cafés Especiais, Leonardo
de Carvalho, destaca a importancia do apoio da Epamig por meio das pesquisas e da Emater-MG
na extensao rural. A entidade reune 40 produtores do municipio de Pogo Fundo e quatro deles
cultivam o café organico.
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Carvalho observa que o desenvolvimento da cultura do café organico nao é facil, precisa também
de idealismo.

“Temos o apoio dessas instituicdes do Estado e isso € muito importante. Tivemos, com ajuda da
Emater, o acesso ao Servigo Nacional de Aprendizagem Rural (Senar) para capacitacdo e também
a produtores de outras regides para nos unirmos na comercializacdo do produto, aquisi¢cao de
insumos e busca das certificacdes”, ressalta.

Tradicao no melhoramento

A Epamig tem um histérico no melhoramento do café produzido no estado e nas condi¢des
necessarias ao aumento da qualidade, da producéo e da produtividade. Desde 1998 foram 40
variedades de café trabalhadas pela Epamig, sendo que 13 delas desenvolvidas no Campo
Experimental Vale do Piranga, no municipio de Oratérios (Territério Mata).

Todas as pesquisas foram feitas com a espécie arabica, a mais tradicional em Minas Gerais. A
segunda mais conhecida é a conilon, que tem o estado do Espirito Santo como o maior produtor do
Brasil.

O trabalho da Epamig passa necessariamente pelo teste de variedades de mudas do café que
podem ou nao se adaptar a um determinado lugar.

Um dos principais gargalos para a agricultura organica é a adubacéao, que precisa de fonte rica em
nitrogénio, nutriente mais exigente e que nao esta disponivel no mercado organico, ou seja, ndo é
processado industrialmente e, por isso, deve ser encontrado na natureza.

Ao contrario, o potassio e o fosforo, que também séo utilizados na cultura do orgénico, podem ser
adquiridos no mercado e utilizados no plantio de café. O nitrogénio é responsavel pelo crescimento
das plantas.

Outra linha de pesquisa esta no controle biolégico de pragas. O Bicho Mineiro (Leucoptera
Coffeella) € tido como a doenga mais disseminada nos cafeeiros do mundo, principalmente nas
lavouras de outros paises das Américas e da Africa. Os pesquisadores trabalham testando produtos
para o combate as pragas e o controle de predadores naturais.
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diretamente sob o sol ou de forma arborizada para reter um pouco as altas temperaturas. Tudo isso
dentro dos principios da agroecologia — ciéncia que vai nortear as agriculturas alternativas, entre
elas a orgénica. A agroecologia prega a diversificagdo da producao e a nao utilizagdo de
agrotdxicos.

“No6s desenvolvemos novas variedades de mudas que servirao para o plantio do café organico e do
tradicional. Isso ndo ocorre de forma separada”, explica a pesquisadora da Epamig, Waldénia Melo
Moura, com mestrado e doutorado pela Universidade Federal de Vigosa (UFV), uma das
instituicbes parceiras em pesquisas cafeeiras no estado.

Mudancas climaticas

Em relacdo aos estudos desenvolvidos para o cultivo de orgénico, em parte deles houve a
chamada “pesquisa participativa” com agricultores familiares inseridos em todo o processo.



Waldénia ressalta exemplos bem-sucedidos com o café orgéanico em lugares como Espera Feliz,
Tombos e Araponga (Territério Mata), onde pequenos agricultores conseguiram se organizar e,
posteriormente, iniciar a exportacao, por meio de cooperativa.

“Praticamente todo o café vai para o mercado internacional. Houve significativa melhora na
qualidade de vida dos agricultores”, afirma a pesquisadora.

Contudo, ela se mostra preocupada com as mudancas climaticas e consequentemente, 0 aumento
das temperaturas e a diminui¢cao das chuvas. Existem regides mineiras que vém se tornando
inaptas ao cultivo do café arabica, que exige clima mais ameno.

Para esses lugares, os agricultores comegaram a utilizar o café conilon, pois ele se ambienta
melhor em lugares mais quentes. Entretanto, a qualidade € considerada inferior.

O acesso do produtor de café as informagdes sobre as pesquisas desenvolvidas ocorre por meio do
Dia de Campo, trabalho direto com as comunidades, semindrios e publicacoes feitas pela Epamig
em boletins técnicos e no Informe Agropecuario.

Também é feita capacitacdo dos técnicos da Emater para que eles levem as informagdes ao
agricultor. Por ultimo, hd também a possibilidade do contato direto dos profissionais da Epamig com
o produtor.

Certificacao abre portas

O Certifica Minas Café é considerado fundamental na vida do produtor de café para aumentar a
visibilidade nacional e internacional. O Instituto Mineiro de Agropecuéria (IMA) observa com rigor
103 itens das chamadas “boas praticas”, que vao desde o sistema completo de producéo, passando
pelas relacbes de trabalho e questbes ambientais.

Com a certificagao -- iniciada em 2008 em Minas Gerais com 380 propriedades -- é possivel tornar a
cafeicultura mais sustentavel. Atualmente existem 1.642 propriedades certificadas e mais 650 em
processo de certificacéo.

Especificamente para cafés organicos existem diversas certificadoras no Brasil e o produtor
interessado pode acessar o site do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento (Mapa).

Segundo o gerente de Certificacao do IMA, Rogério Carvalho Fernandes, a certificacdo se da em
parceria com a Emater-MG. Na pratica, o produtor de café, seja organico ou convencional, que
queira ter sua propriedade certificada, deve formalizar o compromisso junto ao IMA, que faz o
encaminhamento a Emater.

Em alguns meses, a Emater conclui o seu trabalho, e na ultima etapa, é feita a auditoria individual
pelo Instituto Mineiro de Agropecuaria. “A propriedade a ser certificada precisa cumprir 100% dos
itens obrigatérios e 80% dos itens constantes da norma de certificacdo. Tendo cumprido isso, o
produtor passa a ter direito a usar o selo na saca do café cru ou na embalagem se o produto for
torrado e moido”, explica Fernandes.

A propriedade contemplada com o Certifica Minas Café passa a ser auditada todos os anos pelo
IMA, a fim de comprovar a manutencao das condi¢des que a levou a condicao de certificada.



