Epamig promove segunda edicao do
Harmonize

Qua 24 julho

A Empresa de Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais (Epamiq), vinculada a Secretaria de Estado

de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Seapa), completa 45 anos no proximo dia 6 de agosto.
Para marcar a data, a empresa promove, em Belo Horizonte, a segunda edigdo do Harmonize,
evento que oferece cursos de harmonizagado em produtos finos, ministrados por especialistas do
setor. Como na edigcéo anterior, serdo oferecidas degustacées comentadas de azeite, vinho, queijo
e café.

No dia de 8 agosto, a “azeitéloga” Ana Beloto conduzira o "Olive Talk: conhecendo os azeites
mineiros", que abordara toépicos como historia e origem do azeite de oliva; identificagdo; principais
caracteristicas e atributos; territdérios gastronémicos; além da degustacao de trés azeites da safra
2019 e da harmonizagédo com iogurte e doce de leite.

No dia 14 de agosto, a endloga da Epamig, Isabela Peregrino, comandara a degustacdo com
vinhos finos produzidos no Sudeste brasileiro, com destaque para o espumante da empresa,
disponivel para a comercializag&o a partir do préximo més. Isabela € também responsavel técnica
pelos vinhos premiados Maria Maria, Casa Verrone, dentre outras marcas.

Queijo € o tema da degustacéo programada para o dia 22 de agosto. Na oportunidade, os
professores do Instituto de Laticinios Candido Tostes, Fernando Magalh&des e Adauto Lemos, vao
falar sobre escolha e harmonizacéo e dar dicas sobre conservacao e armazenamento. A palestra
vai abranger também tipos de queijo, identificagcdo de caracteristicas sensoriais, textura e aspectos
fisicos.

Encerrando a programacao, o café sera o tema do dia 29 de agosto. Metodologias para o preparo,
acondicionamento e conservagao do po; cafés especiais e harmonizacao da bebida estdo entre os
temas que serdo abordados, pelo barista master e Q-grader, Leandro Paiva, professor do Instituto
Federal Sul de Minas, Campus Machado.

Estdo programadas duas sessdes de cada tema para turmas de, no maximo, 25 participantes. As
inscricdes para o Harmonize Epamig estdo disponiveis no site da Facev -
facev.conveniar.com.br/eventos/. O investimento é R$ 40, para os temas azeite, queijo e café, e R$
60, para vinhos finos. Ao final, os participantes receberao certificados digitais de participagao.

Servico:
Harmonize Epamig 2019

8 de agosto — 17h e 19h - "QOlive Talk: Conhecendo os azeites mineiros", com Ana Beloto.

14 de agosto — 17h e 19h - Iniciacdo ao vinho, com Isabela Peregrino.



http://www.epamig.br
http://www.agricultura.mg.gov.br
https://facev.conveniar.com.br/eventos/
https://facev.conveniar.com.br/eventos/Forms/Servicos/EventoDados.aspx?action=147
https://facev.conveniar.com.br/eventos/Forms/Servicos/EventoDados.aspx?action=148

22 de agosto — 17h e 19h - Queijos, instrutores Fernando Magalhaes e Adauto Lemos.

29 de agosto — 17h e 19h - Cafés, instrutor Leandro Paiva.
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