Concurso escolhe os melhores derivados da
jabuticaba em Sabara

Sab 09 novembro

O municipio de Sabard, na regido Central de Minas Gerais, escolheu os melhores produtos
derivados de jabuticaba. O Concurso Professor Zoroastro Vianna Passos, realizado nesta quinta-
feira (7/11), foi dividido em trés categorias: Melhor Licor, Melhor Geleia e Melhor Produto Inovagéo.
A iniciativa € uma parceria entre a prefeitura, Associacdo dos Produtores de Derivados da
Jabuticaba de Sabara (Asprodejas) e Emater-MG, empresa vinculada a Secretaria de Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento (Seapa).

Foram inscritos 48 produtos, avaliados por especialistas da area. As iguarias passaram por analise
sensorial (caracteristicas visuais, olfativas e paladar). “O objetivo € estimular a melhora da
qualidade dos produtos derivados de jabuticaba, bem como aumentar, a cada ano, a diversidade de
produtos no festival, por meio do langamento de novos itens todos os anos”, diz a extensionista da
Emater-MG, Ediene da Fonseca.

O concurso faz parte da programacao Festival da Jabuticaba, que movimenta o municipio de
Sabara, entre os dias 15 e 17 de novembro. Os vencedores serdo anunciados e premiados no dia
15 de novembro.

Festival

Em sua 332 edicdo, o festival traz uma programacao extensa. O evento, que sera realizado no
centro histérico de Sabara, busca incentivar a cadeia produtiva de derivados de jabuticaba no
municipio e estimular a economia e o turismo. De acordo com os organizadores, em 2018, o festival
movimentou cerca de R$ 3 milhdes, em quatro dias.

Outro destaque sera a Cozinha Show, que vai funcionar nos trés dias do festival. O evento contara
com a apresentacao de 17 chefes de cozinha, que demonstrarao receitas feitas de jabuticaba por
produtoras que participam do festival. “A ideia é mostrar a utilizacdo de produtos dessas produtoras
em pratos de chefes renomados, que podem ser facilmente aprendidos pelas pessoas”, explica
Ediene.

A Emater-MG esté auxiliando na organizagao da Cozinha Show, com a mobilizacao dos chefes,
compra dos insumos, catalogacao das fichas técnicas e receitas, além do apoio nos dias do evento.

Tradicao

Sabara é historicamente conhecida pela producao de jabuticaba e seus derivados. O cultivo da
fruta existe desde o periodo Colonial. Como os frutos maduros apodrecem rapidamente, uma
solucdo é a fabricacao de diversos derivados. O processo € artesanal, a partir de diversas receitas
passadas de geracao a geracao.

“A producéao de derivados é um elemento da manifestacao cultural capaz de intensificar o


http://www.emater.mg.gov.br/
http://www.agricultura.mg.gov.br/

envolvimento da comunidade no conhecimento de sua prépria tradi¢do, na sabedoria popular e
especialmente na gastronomia. E quando ocorre a integragdo econdmica, social e cultural que
compdem um conjunto de significados determinantes do Patriménio Cultural do Municipio”, ressalta
a extensionista da Emater-MG.

Em 2018, o Instituto Nacional da Propriedade Industrial (Inpi) concedeu a Asprodejas o Selo de
Indicacéo de Procedéncia dos seguintes produtos derivados de jabuticaba: licor, geleia, molhos,
casca cristalizada e compotas.

Clique aqui para a programacao do festival.
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