Produtores de frango caipira do Triangulo se
preparam para receber selo do Certifica
Minas

Seg 06 abril

Produtores de frango caipira da comunidade de S&o Basilio, na zona rural de Uberaba, no
Tridngulo Mineiro, se preparam para receber o selo do programa Certifica Minas e agregar ainda
mais valor a producéo que abastece supermercados da regido. O miniabatedouro de aves é uma
das principais fontes de renda da comunidade e estd em atividade desde 2013. O local tem
capacidade para abater até 6 mil frangos por més e, atualmente, produz 1,8 tonelada de carne.

Para o diretor de Producao Agropecuaria da Secretaria de Desenvolvimento do Agronegécio de
Uberaba, José Geraldo Celani, a margem para aumento da producéo € grande e deve acontecer
gradativamente. Com a conquista da certificacdo, que ainda depende da adequac¢ao do espaco ao
programa, o frango caipira de Sao Basilio tende a ganhar ainda mais credibilidade juntos aos
consumidores de Uberaba.

“E algo importantissimo que vai refletir na melhor gestao das propriedades. Essas pessoas estao se
transformando em empreendedores e ndo apenas em produtores de frango. Sabemos que ha muito
a ser feito, mas temos expectativa de que esse projeto se torne referéncia para Uberaba e, quem
sabe, para o estado”, afirma Celani.

Potencial

Minas Gerais possui, atualmente, cerca de 300 municipios com producéao de frango caipira pronto
para comercializacao. A estimativa é da Superintendéncia de Inovacao e Economia Agropecuaria
da Secretaria de Estado de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Seapa). Para o superintendente
Carlos Eduardo Bovo, responsavel pela coordenacgéo do programa Certifica Minas, o niumero
demonstra que 0 mercado tem grande potencial para crescer no estado.

“A proposta é garantir para o consumidor um produto certificado, ou seja, que tem garantia de
rastreabilidade. Esses animais sdo criados com boas praticas de producéo, em locais apropriados,
com o0 manejo necessario, diferente do frango de granja, que é confinado”, explica Bovo.

O coordenador ainda destaca que o programa Certifica Minas considera para a emissao da
certificacao o respeito as legislacbes ambiental e trabalhista. “Assim, quem compra tem essa
garantia sobre o produtor. O caso especifico de Uberaba € um exemplo interessante porque ja séo
produtores que comercializam nas redes de supermercados locais e, com a certificacao, irdo passar
a ter maior confiabilidade”, conclui.

O programa

O programa Certifica Minas tem a finalidade de assegurar a qualidade dos produtos agropecuarios
e agroindustriais produzidos no estado e a sustentabilidade de seus sistemas de produc¢ao,
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proporcionando maior competitividade e favorecendo a insercdo em novos mercados.

Além do frango caipira, a iniciativa também reconhece as produg¢des de algodao, azeite, cachaga,
café, carne bovina, frutas, leite, organicos, ovo caipira, hortalicas, queijo artesanal e itens sem
agrotoxicos.



