Agroindustrias e frigorificos registrados
contribuem para seguranca de produtos de
origem animal

Seg 01 fevereiro

Estabelecimentos que industrializam, processam e manipulam produtos de origem animal para
comercializagdo em todo o estado necessitam do registro no Instituto Mineiro de Agropecuaria
(IMA), 6rgéo vinculado a Secretaria de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Seapa). A medida
reduz riscos de contaminacao pelos consumidores das chamadas doencas transmitidas por
alimentos (DTA), mantendo a seguranca dos produtos e a saude da populacéao.

Com o objetivo de simplificar o processo, a industria tem a opcao de solicitar o registro de forma on-
line por meio do Sistema Eletrénico de Informacéo (SEI!). Consulte neste link o manual direcionado
para o setor produtivo. A acéo foi desenvolvida em parceria com a Secretaria de Planejamento e

Gestao (Seplag).

“De forma desburocratizada, o responsavel pelo estabelecimento pode tramitar documentos e
agilizar o processo de registro, cuja concessao acontece apds vistorias e inspec¢éo higiénico-
sanitaria, anéalises técnicas dos documentos e dos projetos, além de coletas de amostras”, explica a
diretora técnica do IMA, Cristiane Santos.

Ap0Gs o registro no 6rgéo, os estabelecimentos ainda podem solicitar a adeséo ao Sistema
Brasileiro de Inspecao de Produtos de Origem Animal (Sisbi-POA). Caso aprovado, permitira a
comercializagao dos produtos em todo o Brasil.

Para os produtos artesanais, a concessao do Selo Arte pelo IMA permite o comércio interestadual,
desde que tenham sido submetidos a inspecao sanitaria.

Protocolos sanitarios

Mesmo durante a pandemia, os esforcos conjuntos entre o IMA e a Seapa mantiveram a inspecao
permanente em frigorificos e a fiscalizagao das agroindustrias. O trabalho dos fiscais do IMA
contribui para evitar o desabastecimento a populacao, diminuindo os riscos do contagio de doengas
e de intoxicacdes alimentares com a oferta de produtos seguros.

Seguindo protocolos sanitarios estabelecidos pelo Plano de Mitigagdo de Risco da Covid-19, a
plena adocao das recomendacdes e normativas, por meio de acdes protetivas e de biosseguranca
nos frigorificos e agroindustrias, intensificou o trabalho de inspecao.

“Durante a inspecao, todo o fluxo de producéao é analisado e acompanhado e, se constatadas
irregularidades, sao solicitadas adequagdes, como adocao de boas praticas de producao, analises
fisico-quimicas e microbioldgicas, podendo chegar a eventuais apreensdes de lotes de produtos ou,
em casos mais graves ou denuncias, interdicao de estabelecimentos”, alerta Santos.


http://ima.mg.gov.br/
http://www.agricultura.mg.gov.br/
http://sei.mg.gov.br/
https://bit.ly/39uEGh1
http://planejamento.mg.gov.br/

Os fiscais agropecuarios preenchem planilhas de verificacao, identificando ndo-conformidades para
as devidas correcoes pelos responsaveis do estabelecimento.

Regularizacao

O Safra Agroindustria, sistema desenvolvido pela Empresa de Assisténcia Técnica e Extenséo
Rural do Estado de Minas Gerais (Emater—MG), auxilia o IMA no desenvolvimento de politicas
publicas para o setor.

Levantamento recente da empresa de assisténcia técnica e extensao rural em 742 municipios
mineiros aponta que o estado possui 36,6 mil agroindustrias, sendo que 33,9 mil sdo familiares.
Cerca de 17,5 mil processam produtos de origem animal.

“Ap0s as orientacdes realizadas pela Emater-MG, os estabelecimentos processadores de carnes,
pescado, leite, ovos, mel e seus derivados precisam seguir procedimentos junto ao IMA para se
regularizarem”, lembra Santos. Consulte aqui os procedimentos.

Saude unica

Protecao e biosseguranca na agropecuaria e agroindustria fazem parte do conceito de “saude
unica” que ganhou forca a partir da pandemia de covid-19. Seja na fiscalizacao, na inspecao ou na
certificacao, as atividades sao orientadas pela sustentabilidade que estimula cada vez mais a
integracao entre pessoas, animais, e meio ambiente.

Atentos a sanidade dos rebanhos e a inspecao sanitaria nos estabelecimentos, os veterinarios
contribuem para que produtos de origem animal cheguem com seguranca € qualidade a mesa do
consumidor mineiro.

“O avanco das evidéncias cientifico-tecnol6gicas aumenta a consciéncia, o conhecimento e a
compreensédo da interdependéncia da saude humana, animal e ambiental. Entre os beneficios da
saude Unica esta a melhoria da saude animal e humana por meio da colaboracao entre todas as
ciéncias da Saude”, destaca Cristiane Santos.


http://www.emater.mg.gov.br/
https://bit.ly/3pzRubu

