Estado e parceiros promovem a cozinha
mineira como patrimonio cultural

Qui 02 dezembro

Em celebracéo aos 301 anos de Minas Gerais, o Governo da mais um passo importante para o
reconhecimento da cozinha mineira como patriménio cultural. A Secretaria de Estado de Cultura e
Turismo (Secult), por meio do Instituto Estadual do Patrimdnio Histérico e Artistico (lepha-MG), e o
Instituto Periférico apresentam, nesta sexta-feira (3/12), agées do “Inventario da Cozinha Mineira”. O
evento serd no Palacio da Liberdade, em Belo Horizonte, as 16h.

O Inventéario da Cozinha Mineira serd composto pelo dossié e por agdes de salvaguarda e protecao
da cozinha mineira. Nesse sentido, serdo realizados estudos com a cadeia produtiva e afetiva da
cultura alimentar mineira e também com relagdo ao conhecimento ja sistematizado sobre o tema.

Além da entrega do dossié, o inventario prevé o desdobramento dos resultados da pesquisa em
publicacbes que vao ajudar a promover a histéria, a diversidade e os protagonistas dos sabores e
saberes da comida mineira. Videos, livretos, e um repositério digital na internet, incluindo também
acoes de capacitacdo como seminarios e oficinas virtuais, para agentes culturais e turisticos, e
palestras em escolas publicas sao algumas ag¢des propostas.

“A Cozinha Mineira e todo o imaginario nela contido representam um diferencial para o
posicionamento turistico de Minas Gerais e fortalecem a identidade cultural de todos os territérios
do estado. A cozinha € um dos principais exemplos do que a promog¢ao da transversalidade entre
turismo e cultura pode fazer: fortalece a autoestima das pessoas envolvidas em sua cadeia
produtiva, da oportunidade para a inclusdo econémica e traz a luz dois dos principais tragcos da
mineiridade, que s&o o bem fazer e o bem receber”, afirma o secretario de Estado de Cultura e
Turismo, Lebnidas Oliveira.

A proposta de reconhecimento como patriménio cultural integra o Plano Estadual de
Desenvolvimento da Cozinha Mineira. A iniciativa € um importante instrumento para a articulagao
de politicas publicas e parcerias envolvendo gastronomia, cultura, turismo e desenvolvimento
econdmico, langada em fevereiro deste ano pelo Governo de Minas.

O caminho a ser trilhado segue exemplos de paises como Franga, México, e o conjunto de sete
paises europeus banhados pelo Mar Mediterraneo, que projetaram suas gastronomias no cenario
internacional seguindo esta trajetéria.

Etapas do dossié

O dossié sera produzido em trés fases simultaneas e complementares. Dois documentos técnicos
vao fornecer subsidios para a construcao da proposta de reconhecimento. O primeiro apresentara a
metodologia de trabalho e a fundamentacgéo tedrica sobre o conceito de cozinha mineira, primordial
para a inclusao dos bens a serem estudados.

O segundo traz a proposta e os mecanismos de participagao e validagao da sociedade no processo


https://www.secult.mg.gov.br/
http://www.iepha.mg.gov.br/

de reconhecimento e salvaguarda da cozinha mineira. O projeto prevé a formacdo de um comité
composto por pesquisadores, especialistas, grupos e instituicdes setoriais da cultura alimentar, e
por comunidades e/ou individuos detentores de praticas e saberes ligados a cozinha.

Os estudos conceituais e as recomendagodes técnicas vao orientar as pesquisas interdisciplinares,
empiricas e documentais sobre o conjunto de bens culturais que constituem a cultura alimentar
tradicional de Minas Gerais. Nesta etapa, o inventario vai levantar e analisar os registros de bens
realizados pelos municipios do estado, promover encontros com os publicos de interesse e produzir
0 mapeamento territorial e afetivo do universo que compreende as dimensdes da culinaria regional.

A equipe de pesquisadores, liderada pelo Instituto Estadual do Patrimdnio Histérico e Artistico de
Minas Gerais, sera formada por historiadores, antropélogos, sociélogos, comunicadores,
produtores, gastronomos e nutricionistas, entre outros, além de contar com a participacao das
comunidades nos territérios estudados.

A iniciativa tem o patrocinio da Gerdau, da Companhia Energética de Minas Gerais (Cemig) e da
Companhia de Gas de Minas Gerais (Gasmig), por meio da Lei de Incentivo a Cultura, do Governo
Federal, e parceria da Secretaria de Estado de Cultura e Turismo (Secult), firmada por meio de
acordo de cooperacgao entre o lepha-MG e o Instituto Periférico.

Queijo

Na mesma data (3/12) o Instituto do Patriménio Histérico e Artistico Nacional (lphan) vem a Minas
Gerais para comemorar, ao lado do Governo de Minas, a revalidagao dos “Modos de Fazer o Queijo
Minas Artesanal”, inscrito no Livro dos Saberes do Iphan, como Patriménio Cultural do Brasil.

O projeto “Queijo Artesanal, saberes e sabores mineiros”, em fase final de tramitagdo na Lei Federal
de Incentivo a Cultura, recebeu patrocinio da Companhia Brasileira de Metalurgia e Mineragéao
(CBMM), de Araxa, uma das seis regides que serao visitadas para o levantamento de aspectos
historicos, culturais, turisticos e técnicos sobre os modos de fazer do queijo.

Instituto Periférico

O Instituto Periférico € uma organizacao social civil, sem fins lucrativos, que atua no
empreendedorismo social criativo por meio da realizacdo de projetos e programas de cultura,
educacao, turismo e patriménio. Criado em 1999, possui ampla experiéncia na gestao de parcerias
publico-privadas.

Servico
Lancamento dos projetos inventario da Cozinha Mineira e Queijo Minas Artesanal

Data: 3/12/2021 (sexta-feira)
Horario: das 16h as 17h30

Local: Jardim do Palacio da Liberdade - Avenida Cristévao Colombo, Funcionarios - Belo
Horizonte (MG)
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