Concurso elege os melhores cafés e queijos
artesanais mineiros de 2022

Qua 07 dezembro

Ercilei José de Oliveira, do municipio de Manhuacu, na regido das Matas de Minas, produziu o
melhor café ardbica do estado, da safra de 2022. Na avaliagdo dos jurados do 192 Concurso de
Qualidade dos Cafés de Minas Gerais, a bebida tem notas de capim lim&o, pao de mel, melaco,
rapadura, manga, goiaba, chocolate ao leite, doce de leite e casca de limdo. O café preparado com
0s graos revela uma acidez citrica, com corpo denso e licoroso. Com todos esses atributos,
conquistou 91,400 pontos na escala da Associagao de Cafés Especiais (SCA, na sigla em inglés),
entidade internacional de referéncia do setor. Para se chegar ao grande campeao, foram provadas
cerca de 16,5 mil xicaras de café, durante as varias etapas de degustacao.

Em solenidade realizada na sede da Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural do Estado
de Minas Gerais (Emater—MG), em Belo Horizonte, foram premiados, nesta quarta-feira (7/12), os
produtores dos melhores cafés de Minas Gerais e também os vencedores do 152 Concurso
Estadual do Queijo Minas Artesanal (QMA), além dos campedes da primeira edicao do Concurso
Estadual dos Queijos Artesanais de Alagoa e Mantiqueira de Minas. As competi¢cdes sao
promovidas pela Emater-MG, empresa vinculada a_Secretaria de Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento de Minas Gerais (Seapa - MG).

De acordo com o diretor-presidente da Emater-MG, Otavio Maia, os concursos sdo uma estratégia
para promover a melhoria continua da qualidade e agregar valor a producéo: "Esta a cada ano mais
dificil escolher os melhores cafés e queijos do estado. E isto é muito bom, termos essa concorréncia
grande, o que mostra a evolucao das cadeias produtivas", afirmou.

Diretor do Sicoob Central Crediminas, Elson Rocha Justino discursou em nome dos patrocinadores
do concurso: "A Emater-MG é uma gigante da assisténcia técnica e extensao rural do pais, e, ao
mesmo tempo, consegue manter simplicidade no atendimento tdo proximo aos produtores rurais.
Esse concurso do café tem repercussao internacional pela importancia da cafeicultura de Minas
Gerais no contexto mundial", destacou. Outro patrocinador é a rede de supermercados Verdemar.

Edicao 2022

O concurso estadual de qualidade dos cafés recebeu este ano 1.422 amostras de café arabica, de
153 municipios, das quatro regides produtoras do estado. A area com maior numero de inscricoes
foi a das Matas de Minas, com 726 amostras. Em seguida, ficaram o Sul de Minas, com 454;
Cerrado Mineiro, com 159; e Chapada de Minas, com 83.

A analise fisica dos graos e as caracteristicas sensoriais das amostras seguiram a metodologia da
SCA. Foram considerados os atributos fragrancia, aroma, sabor, acidez, corpo, uniformidade,
auséncia de defeitos, dogura, finalizacao, equilibrio e avaliacao global.


https://www.emater.mg.gov.br/portal.do?flagweb=novosite_pagina_interna&id=3
http://www.agricultura.mg.gov.br/

Os primeiros colocados de cada regido nas categorias Natural e Cereja Descascado/Despolpado
ou Desmucilado receberam troféus. E, para valorizar o papel cada vez mais importante das
mulheres na cafeicultura, a produtora com maior pontua¢ao no concurso foi premiada com a
medalha Mulher Empreendedora. A ganhadora foi Silvania Veiga Teixeira de Lacerda, do
municipio de Espera Feliz, nas Matas de Minas. O café produzido em sua propriedade na safra de
2022 alcancou 90,100 pontos e conquistou o terceiro lugar geral no concurso estadual e 0 segundo
lugar regional, na categoria Cereja Descascado.

Queijos campedes

Numa disputa acirradissima, o 15°
Concurso Estadual do Queijo Minas
Artesanal (QMA) sagrou como
grande campeao o Queijo da
Cristina, produzido por Maria
Cristina Costa Faria, do municipio
de Vargem Bonita, na regido da
Canastra. O queijo (com 15 dias de
maturacao) alcangou nota de 91,44.

“Faco queijo desde pequena e

sempre procurei chegar ao melhor

produto, mas a gente acaba ficando

surpresa por ser o primeiro lugar’, Emater / Divulgagao
conta a produtora Maria Cristina Faria, emocionada.

Também com nota superior a 91 pontos, o segundo lugar ficou com o Queijo Bicas da Serra, do
produtor José Orlando Ferreira Junior, do municipio Carrancas, no Campo das Vertentes. A iguaria
(com 23 dias de maturacao) obteve a nota de 91,38 pontos. Os demais campedes foram: o Queijo
Tropeiro (de Jodo José de Melo/Serra do Salitre, nota 87,88 pontos) no terceiro lugar; o Queijo
Jacuba (de Maria Teresa Viana Boari, de Coronel Xavier Chaves/ Campo das vertentes, nota de
87,50) na quarta posicao, e o Queijo Estrela (Aécio de Oliveira, de Sdo Roque de Minas/Canastra,
nota de 87,09), em quinto lugar. Para selecionar os melhores queijos QMA do estado os jurados
avaliaram critérios como apresentacao externa, cor, textura, consisténcia, odor, aroma e gosto.

Especificidades

Este ano, a grande novidade da disputa foi a realizacdo da primeira edicao do Concurso Estadual
dos Queijos Artesanais de Alagoa e Mantiqueira de Minas.

“O que permitiu fazer uma edicao especial do queijo Alagoa e Mantiqueira de Minas é porque agora
tém um regulamento. E o Queijo Minas Artesanal (QMA) e o Alagoa tém perfis diferentes. O QMA é
um queijo com leite cru, que ndo passa por nenhum processo de aquecimento. Ja o Alagoa é de
leite cru também, mas a massa passa por um processo de aquecimento. Entdo, o modo de fazer, a
textura e a consisténcia sao diferentes, por isso ndo podemos julga-los em categoria iguais®,
explica a coordenadora estadual de Queijo Minas Artesanal da Emater-MG, Maria Edinice
Rodrigues.



O primeiro lugar foi o Queijo
Fazenda Entre Morros, do produtor
Marcelo Fonseca de Andrade, de
Alagoa. A iguaria (com 20 dias de
maturacao) recebeu nota de 82,26
pontos. “A nossa fazenda ja tem
cem anos de tradi¢ao na producéao
de queijos e 0 N0SSO queijo vem se
destacando ao longo anos pelo
empenho da minha familia, dos
funcionarios e da Emater-MG”,
comenta Marcelo Andrade.

Ja o Queijo Sabor da Alagoa, do
produtor Francisco Antonio de
Barros Junior, de Alagoa, ficou em
segundo lugar, com a nota de 80,47
pontos.

Os outros ganhadores foram: o
Queijos Almeida Guimaraes (de
Emater / Divulgagdo Adriana Maria de Almeida, de
ltanhandu/Mantiqueira de Minas, nota de 79,88 pontos) no terceiro lugar; o Queijo Aparecido (de
Julio Silvestre de Lima, de Carvalhos/Mantiqueira de Minas, nota de 78,88 pontos), na quarta
colocagao, e o Perroni Queijos (de Neiva Francisca Mendes Romanelli, de ltamonte/Mantiqueira de
Minas, 78,82 pontos) no quinto lugar. Ao fim do evento, houve degustacao dos queijos.

Expressao

O governador de Minas Gerais, Romeu Zema, parabenizou os produtores de café e queijo finalistas
em um video exibido durante a ceriménia de premiacao. “Nosso estado é o maior produtor de café
do Brasil, por isso, eventos como esses devem ser valorizados." Ele destacou ainda que os
produtores de queijo participantes dos concursos promovidos pela Emater-MG tém suas queijarias
cadastradas no Instituto Mineiro de Agropecuaria (IMA) ou no servigo de inspeg¢ao municipal, 0 que
garante a qualidade dos produtos avaliados.

Durante o evento, o coordenador-geral de Sistemas Integrados de Producéao Agricola do Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Mapa), Marcus Vinicius de Miranda Martins, entregou um
certificado de reconhecimento do Certifica Minas Café, pelo Programa de Boas Praticas Agricolas
do Mapa, ao assessor técnico Julian Carvalho, que representou a Secretaria de Estado de
Agricultura na premiacao. Estiveram presentes ainda o deputado estadual Anténio Carlos Arantes e
o superintendente de Relagdes Institucionais da Faemg, Altino Rodrigues Neto. A cerimbnia contou
ainda com a participagdo musical da Escola de Violeiros Chico Lobo, de Santana dos Montes.

Confira os vencedores.

192 Concurso de Qualidade dos Cafés de Minas Gerais — 2022


http://www.ima.mg.gov.br/

Café Natural

Cerrado

Elmiro Alves do Nascimento (Patos de Minas) — 87,167 pontos
Hugo Leandro Melo (Patrocinio) — 86,500 pontos
Rodrigo Andrade Alvarenga (Pratinha) — 85,917 pontos

Chapadas de Minas

Fazenda Sequoéia Minas Ltda (Angelandia) — 86,833 pontos
Vilson dos Reis Resende (Rio Pardo de Minas) — 86,583 pontos

Matas de Minas

Manoel Protasio de Abreu (Espera Feliz) — 90,300 pontos (segundo lugar geral)
Patricia Roza Emerick (Alto Jequitiba) — 89,900 pontos
Miquéias de Souza Reis (Caparad) — 89,700 pontos

Sul de Minas

Pedro Ferreira Rezende Bras (Vargem Bonita) — 89,750 pontos
Adolfo Henrique Vieira Ferreira (Monte Belo) — 88,850 pontos
Uilton José da Cruz (Vargem Bonita) — 87,900 pontos

Café cereja descascado/desmucilado
Cerrado

Luciana Alves de Leandro Melo (Campos Altos) — 86,700 pontos
Rogério de Souza Guimaraes (Serra do Salitre) — 86,667 pontos
Alan Michel Batista (Patrocinio) — 85,167 pontos

Chapadas de Minas

Luiz Manoel Ramos Fachada Martins (Angelandia) - 87,000 pontos
Vicente de Paula Rego de Minas (Angelandia) — 86,250 pontos

Matas de Minas

Ercilei José de Oliveira (Manhuacu) — 91,400 pontos — (12 LUGAR GERAL)

Silvania Veiga Teixeira de Lacerda (Espera Feliz) — 90,100 pontos (terceiro lugar geral e Destaque
Mulher Empreendedora)

Paulo Henrique Protazio de Lacerda (Espera Feliz) — 89,250 pontos

Sul de Minas



Maria Leticia de Rezende Bras (Vargem Bonita) — 87,950 pontos
Paulo Henrique Cruz (Vargem Bonita) — 86,583 pontos
Eduardo Mitsuyuki Hassumi (Dom Vigoso) — 86,250 pontos

Finalistas do 152 Concurso Estadual do Queijo Minas Artesanal (QMA):

12 lugar - Maria Cristina Costa Faria - Vargem Bonita (regido Canastra)

22 lugar - José Orlando Ferreira Junior — Carrancas (Campo das Vertentes)

3?2 lugar - Jodo José de Melo - Serra do Salitre (Serra do Salitre)

42 |ugar - Maria Teresa Viana Boari - Coronel Xavier Chaves (Campo das Vertentes)
5?2 lugar - Aecio de Oliveira - Sdo Roque de Minas (Canastra)

62 lugar - Eurico Taréco - Sao Joao Del-Rei (Campo das Vertentes)

72 lugar - Reinaldo de Faria Costa - Vargem Bonita (Canastra)

8?2 lugar - Reginaldo de Assis Castro - Tapira (Araxa)

9¢ lugar - Ronaldo José Lemos - Campos Altos (Araxa)

102 lugar - José Américo Afonso Bernardes — Sacramento (Araxa)



