Epamig ILCT recebe 12 Simposio de
Microbiologia Aplicada ao Setor de Laticinios

Qua 15 fevereiro

Os trabalhos sobre
microrganismos constituem
um pilar fundamental para a
cadeia de laticinios, pois
sdo imprescindiveis para a
garantia da seguranga dos
alimentos. Pensando em
difundir e expandir os
conhecimentos na area que
professores-pesquisadores
do Instituto de Laticinios
Marcelo Ribeiro / Epamig iLcT Candido Tostes (ILCT),
vinculado a Empresa de
Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais (Epamiq), idealizaram o 12 Simpésio de Microbiologia
Aplicada ao Setor de Laticinios (Microlat), que sera realizado nas dependéncias do instituto em Juiz
de Fora, na Zona da Mata, em 12/5/2023, de 8h as 18h. O evento técnico-cientifico sera gratuito,
presencial e aberto a todos que possuam interesse na producéo de leite e seus derivados.

“Ao pensar em microrganismos, a maioria das pessoas se lembra apenas de analises,
contaminacgdes e doencas. Os fatores benéficos trazidos por eles muitas vezes séo esquecidos. E
preciso destacar que 0s microrganismos, em especial as bactérias laticas, tém inUmeras aplicacdes
tecnolégicas. Sendo assim, estudar a microbiologia em relacdo a cadeia do leite € importante para
qgue o alimento atenda a legislacao vigente, mas também para usarmos microrganismos como
ferramentas eficientes em varios setores dos laticinios, agregando ainda mais valor ao produto
final”, explica a professora-pesquisadora da Epamig ILCT, e uma das organizadoras do simpdsio,
Carolina Viana.

Segundo ela, os microrganismos atuam, por exemplo, na fermentacao de queijos, iogurtes e outros
produtos, formando compostos bioativos e inumeras substancias que influenciam beneficamente
tanto nas caracteristicas sensoriais (como sabor, aroma e textura) quanto nutricionais dos
alimentos.

Além disso, algumas espécies podem realizar agdes conservadoras de forma natural, como impedir
o desenvolvimento de patégenos, que causam doencas, e de deterioradores, como alguns tipos de
fungos.

“Outra importante aplicagdo, em especial nos produtos lacteos, € a agao probiotica de certas
espécies de microrganismos que, quando consumidas na quantidade e frequéncia corretas, trazem
inimeros beneficios a saude, como melhora da digestao e da imunidade”, acrescenta a professora-


https://www.epamig.br/

pesquisadora.

O Microlat, idealizado por Carolina Viana, ao lado dos colegas Felipe Alves de Almeida e
Elisangela Michele Miguel, ambos professores-pesquisadores da Epamig ILCT, foi contemplado
em edital de financiamento da Fundacédo de Amparo a Pesquisa do Estado de Minas Gerais
(Fapemiq), e visa alcangar estudantes, professores, pesquisadores, fiscais, extensionistas e demais
profissionais do setor de laticinios.

A professora-pesquisadora da Epamig ILCT ressalta que as legislacées concernentes aos
microrganismos aplicados ao setor lacteo tém sofrido importantes alteracées desde 2020. Dessa
forma, os organizadores objetivam reciclar e atualizar informagdes técnico-cientificas sobre a area,
apresentando pesquisas e projetos de extenséo recentes por meio de um ciclo de 11 palestras,
mesa redonda com especialistas e apresentacao de pdsteres cientificos, que ocorrera durante os
“milk breaks”, como serdo chamados os intervalos.

“Selecionamos criteriosamente os temas e convidamos palestrantes com destacadas atuacoes
profissionais na area, desde a fiscalizacao e capacitagdo até a pesquisa. Acredito que eventos
como esse sejam de grande valor para os estudantes, pois sdo apresentadas areas de atuacao,
bem como aplicacdes e pesquisas recentes. Destaco também o networking que ocorre nos
corredores e intervalos, que pode ser uma importante ‘ponte’ para a insergao do aluno no mercado
profissional ou mesmo na area académica e de pesquisa”, conclui a professora-pesquisadora da
Epamig ILCT.

Os organizadores contaram com a colaboracao de outros professores e pesquisadores da Epamig
e de demais instituicbes de ensino, como as Universidades Federais de Juiz de Fora (UFJF),
Vigosa (UFV) e Triangulo Mineiro (UFTM), além da Universidade Estadual de Montes Claros
(Unimontes) e da Universidade de Sao Paulo (USP).

As inscricdes para o 12 Microlat serdo abertas em breve e poderao ser feitas por meio deste link.
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