Mostra tecnoldgica apresenta equipamentos
e insumos para a olivicultura

Ter 28 marco

A Empresa de Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais (Epamig) promove nesta semana a edicao
2023 do Azeitech. O evento, que marca os 15 anos da primeira extracdo de azeite extravirgem do
Brasil, ocorrera em duas etapas: na quarta-feira (29/3) as atividades serado on-line, ja na sexta-feira
(31/3) presenciais, no Campo Experimental de Maria da Fé.

O 182 Dia de Campo de Olivicultura
e a 82 Mostra Tecnolégica serao
abertos ao publico, com inscricdes
no local, a partirdas 7h. A
programag¢ao marcara o langamento
do rétulo em comemoracao aos 15
anos da extracao pioneira e contara
com trés estagbes de campo que
irdo abordar os temas “Introducéo a
olivicultura”, “Estratégias para
avaliagao nutricional em olivicultura”
Epamig / Divulgagéo e “Impacto de doengas no ponto de
colheita e qualidade do azeite”.

Paralelamente, cerca de 20 expositores vao apresentar produtos e servigos, como consultoria para
a implantacao e conducgéao de olivais. “Estao confirmadas empresas de maquinario para a extragao
do azeite, de equipamentos de campo, como rogadeiras e colhedeiras, e de agricultura em geral,
como tesouras de poda e serrotes; mudas e fertilizantes. Além de azeites da regido, tampas, rétulos,
garrafas, sabonetes e cosméticos derivados do azeite”, enumera Pedro Moura, da Comissao
Organizadora do evento.

Painel Cientifico

A programacéao do Azeitech 2023 tera inicio nesta quarta-feira (29/3), com a realiza¢ao do painel
cientifico on-line. A transmisséao, ao vivo pelo Canal Oficial da Epamig no YouTube, acontece a
partir das 17h. Trés mesas redondas virtuais vao discutir a olivicultura no Brasil e no mundo.

Na primeira delas, o tema abordado pela representante do Conselho Oleicola Internacional (COl),
Catarina Bairrdo Balula, sera “COl e o0 azeite no mundo”. A moderagéo sera do coordenador do
Programa Estadual de Pesquisa em Olivicultura da Epamig, Luiz Fernando de Oliveira. O consultor
gastrondmico Marcelo Scofano participa como debatedor.

Na sequéncia, o olivicultor portugués Jodo Miguel Rosado, que produz o azeite “Amor € Cego”, no
Monte da Oliveira Velha, regido Centro-Sul de Portugal, vai contar sobre a experiéncia dele e
destacar as similaridades entre as condi¢cdes de cultivo dele e a olivicultura da Serra da
Mantiqueira. O debate sera conduzido pelo engenheiro agrénomo Pedro Moura e acompanhado


https://www.epamig.br/
https://www.youtube.com/watch?v=VoCj21zPaa0

pela azeitéloga e autora do livro “Azeite-se” Ana Beloto.

A programacao sera encerrada com o tema “Ibraoliva e o azeite brasileiro”. A discussao, que sera
mediada pela engenheira agrénoma Patriciani Cipriano que integra o Programa Estadual de
Pesquisa em Olivicultura da Epamig, reunira os presidentes do Instituto Brasileiro de Olivicultura
(Ibraoliva), Renato Fernandes e da Associagao dos Olivicultores dos Contrafortes da Mantiqueira
(Assoolive), Moacir Nascimento.

As atividades do Azeitech sdo gratuitas. Informagbes cemf.evento@epamig.br, (35) 3662-1227 -
www.azeitech.com.br.
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