Epamig detalha programacao da Expocafe
2023

Sex 14 abril

O Dia Mundial do Café é comemorado em 14 de abril para celebrar a segunda bebida mais
consumida do mundo, que perde apenas para a agua. Para marcar esta importante data, a Empresa
de Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais (Epamig) apresenta os detalhes da programacao da
262 edicao da Expocafé, principal exposicao de maquinas e tecnologias para a cafeicultura do
Brasil, que sera realizada entre os dias 17 e 19 de maio, no Campo Experimental da Empresa em
Trés Pontas, no Sul do Estado.

A pesquisadora da Epamig e uma das coordenadoras técnicas da feira, Vanda Cornélio, ressalta a
importancia das atividades paralelas as exposi¢cdes de maquinario para o desenvolvimento da
cafeicultura como um todo. “Gostamos sempre de frisar que um dos grandes diferenciais da
Expocafé é a sua programacao técnica, pois os visitantes tém a oportunidade de aprender muito
sobre as pesquisas, tecnologias e processos da cadeia do café, além de explorar experiéncias
sensoriais instigantes e acessar as informac¢des mais atualizadas sobre a cultura”, destaca.

Expocafé Mulheres: liderancas
femininas na cafeicultura

As atividades oficiais terdo inicio
no dia 10 de maio, uma semana
antes da feira de exposicoes, a
partir das 18h, com a abertura on-
line da terceira edicao da
Expocafé Mulheres, que sera
transmitida ao vivo pelo canal
Erasmo Pereira/Epamigoficial da Epamig no YouTube. O
painel de apresentac¢des contara
com palestras ministradas pelas organizadoras do evento, realizado em parceria com a Empresa
Brasileira de Pesquisa Agropecuaria (Embrapa), a Universidade Federal de Lavras (UFLA) e, neste
ano, a Alianca Internacional das Mulheres do Café (IWCA).

“Recentemente, as mulheres vém buscando empoderamento e visibilidade para os seus trabalhos
e tém ocupado, cada vez mais, espacos e posicdes importantes na cadeia do café. Por isso,
escolhemos como tema para a edi¢cdo da Expocafé Mulheres deste ano o fomento e a formacao de
novas liderangas femininas na cafeicultura, porque tem sido uma demanda das produtoras e
achamos que € preciso aprender com as experiéncias de quem ja tragou um caminho de sucesso”,
explica a pesquisadora da Embrapa Café / Epamig e coordenadora técnica da Expocafé Mulheres,
Helena Ramos Alves.

Ela acrescenta que o evento voltado para as mulheres tem sido um grande sucesso na
programacao da feira e que as expectativas sao grandes para este ano. “E uma programacéao
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bastante robusta com palestras que vao abordar temas relevantes e atuais para a cafeicultura. Na
quinta-feira (18/5), por exemplo, teremos a atividade Beleza que vem do Café, onde pesquisadoras
vao falar sobre a utilizacao dos principios ativos do cafeeiro na fabricacdo de produtos inovadores
para as industrias de cosméticos e farmacos. Ja na sexta-feira (19/5), teremos apresentacoes
ligadas a parte de comercializagao, rotulagem e exportacédo, que tem sido uma demanda crescente
por parte das produtoras, que buscam nichos na cadeia onde possam se expressar e escoar suas
producodes”.

Simpdsio, estandes técnicos e dinamica de maquinas

No dia 16/5, véspera da abertura da feira, ocorre 0 12° Simpo6sio de Mecanizagao da Lavoura
Cafeeira, que este ano contard com palestras sobre temas variados, como manejo de solo para
altas produtividades, resultados atualizados de cultivares, controle biolégico de pragas como o
bicho-mineiro, dentre outros. As inscricdes serado feitas no local e havera cobranca de taxa.

Durante os dias da feira (17, 18 e 19/5), a Epamig estara presente com seu estande, onde visitantes
e produtores poderao degustar cafés especiais das cultivares MGS Paraiso 2, MGS Aranas e
Catigua MG2, além de tirar davidas com pesquisadores especialistas da empresa e aprender mais
sobre recentes tecnologias para a cafeicultura. A Empresa de Assisténcia Técnica e Extensao
Rural do Estado de Minas Gerais (Emater-MG), a Cooperativa dos Cafeicultores da Zona de Trés
Pontas (Cocatrel) e a UFLA também terdo estandes proprios durante os trés dias de evento.

Na tarde de 17/5 e durante todo o dia 18/5 ocorre a tradicional Dinamica de Maquinas nas lavouras
de café da Epamig, em seu Campo Experimental de Trés Pontas. As empresas realizarao
demonstracdes praticas de maquinas para que os participantes tenham a oportunidade de
acompanhar seu funcionamento in loco e tirar dividas sobre regulagem e manutencao.

“Até o presente momento, estamos com 124 empresas confirmadas para a feira e a tendéncia é que
esse numero aumente. A nossa expectativa & movimentar em torno de R$ 400 milhées em
negdcios, como comercializagdo de maquinas e venda de insumos. Esperamos que haja uma
ampliagédo das redes de contatos com compradores do Brasil e do exterior, e temos a previsao de
superar o publico da ultima edicao, que foi de aproximadamente 15 mil visitantes”, antecipa o chefe
da Assessoria de Negdcios Agropecuarios da EPAMIG e coordenador geral do evento, Clenderson
Corradi.

Durante a dindmica, a Epamig fara uma apresentacéo de sua vitrine tecnoldgica, com 19 cultivares
de café da espécie Coffea arabica L., com o objetivo de mostrar a diversidade de seus materiais
com caracteristicas agronémicas desejaveis, desenvolvidos para as diferentes regides do estado.
Também havera apresentacdes de trabalhos cientificos nas diferentes estacées espalhadas pela
fazenda, com a presenca de pesquisadores da empresa, professores e estudantes da UFLA e
técnicos da Emater-MG.

Espaco Aromas e Sabores: experiéncias sensoriais com cafés especiais

Pelo segundo ano consecutivo, o espago Aromas e Sabores estara disponivel para visitantes
interessados em vivenciarem novas experiéncias sensoriais com a bebida. O foco desta edicao
sera nos cafés especiais, que sao aqueles produzidos segundo técnicas e cuidados rigorosos
desde 0 manejo correto da lavoura até o empacotamento do produto.
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“Nosso objetivo é oferecer cafés especiais aos participantes, para que possam conhecer as
diferencgas entre os perfis sensoriais, que variam de cultivar para cultivar. Além disso, vamos
oferecer, pela primeira vez, oficinas que vao abordar temas relacionados a experiéncia sensorial de
quem consome café. Na tarde do dia 17/5, teremos uma apresentacao sobre os métodos de preparo
do café e suas influéncias no sabor e aroma das bebidas. Ja no dia 18/5, haverad uma degustacéo
comentada de cafés fermentados e, em seguida, uma oficina sobre harmonizagao de cafés com
queijos, chocolates e outros alimentos. Na sexta-feira (19/5), vamos acompanhar uma atividade
sobre a percep¢ao multissensorial de café, que envolve fatores externos ao produto, como formato
da xicara e cores da embalagem”, conta o pesquisador da Epamig e coordenador técnico do
evento, Denis Nadaleti. Havera limite de 20 vagas por oficina e as inscri¢oes, gratuitas, serdo
realizadas no local.

Produtor Inovador e Ciéncia Moével

O espaco Produtor Inovador estara aberto ao publico nos trés dias da feira para apresentar, divulgar
e promover a interacao dos produtores rurais do setor de café com novas tecnologias para a cadeia
de negocios. Parceiros e startups estarao presentes no estande para atendimento aos interessados
ao longo do evento. Na tarde do dia 17/5, ocorre o Hub Conecta Day — Cafés Especiais, €, no dia
seguinte (18/5), a programacgao do Consorcio Café / Avanca Café toma conta do espacgo. No ultimo
dia (19/5), casos de sucesso de parcerias e inovacao serao apresentados durante as atividades
coordenadas pela Empresa Brasileira de Pesquisa e Inovacao Industrial (EMBRAPII).

Outro diferencial da Expocafé 2023 sera a presenca do Ciéncia Mével, um micro-6nibus adaptado
com um minilaboratério que leva as tecnologias da Epamig a eventos realizados em todo o estado.
Nele ocorrerdao apresentacdes sobre arroz, uma cultura bastante popular entre cafeicultores, que
serao coordenadas pela Epamig e pelo Grupo Melhor Arroz, da UFLA. “No ultimo ano houve um
aumento significativo no preco do arroz e a procura por parte dos produtores cresceu muito também.
A partir deste ano, nossa intencao € levar para cada edigao futura da Expocafé uma cultura
diferente, que sera abordada dentro do Ciéncia Movel”, explica Vanda Cornélio.

Programacao 2023
32 Expocafé Mulheres — Abertura on-line — 10 de maio, as 18h, Canal Epamig no YouTube.

12° Simp6sio de Mecanizacao da Lavoura Cafeeira — Atividades presenciais — 16 de maio, de 8h
as 18h, Campo Experimental da EPAMIG em Trés Pontas. Inscrices realizadas no local. Valores:
R$140,00 (publico geral) e R$70,00 (estudantes).

262 Expocafé — Exposi¢cao de maquinas; palestras e plantées técnicos; Dindmicas de Maquinas;
Expocafé Mulheres; Espagco Aroma e Sabores; Produtor Inovador; Ciéncia Mével — 17 a 19 de maio,
de 8h as 18h, Campo Experimental da EPAMIG em Trés Pontas. Vagas limitadas, inscri¢des no
local.

As novidades da programacao da Expocafé 2023 podem ser acompanhadas pelo
site: www.expocafeoficial.com.br.
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