Variedades de mandioquinha-salsa
resistentes a pragas revigoram a producao
em Munhoz, no Sul de Minas

Sex 12 maio

Mandioquinha-salsa, batata-baroa, cenourinha amarela. Conhecida por diferentes nomenclaturas
pelo pais, esse tubérculo é apreciado pelo sabor marcante e as caracteristicas nutricionais, ja que é
uma importante fonte de energia e vitaminas. Minas Gerais é o maior produtor do Brasil, segundo
dados mais atuais divulgados pelo IBGE. O Estado produziu, em 2017, 28,6 mil toneladas, o que
corresponde a mais de 55% da produc¢ao nacional.

Munhoz, no Sul de Minas, fica
em uma regiao produtora
importante, com clima propicio,
com altas altitudes e
temperaturas amenas. O
municipio produz cerca de 270
toneladas por ano, em
aproximadamente 15 hectares. E
la que fica a producéo do
agricultor Thiago Marquez, de 58
anos. Ele comecgou na atividade nos anos de 1990, mas por um longo periodo desistiu, em fungéo
do ataque de pragas e doengas. Em 2012, retornou a cultura, motivado pelo desenvolvimento de
novas variedades pela Embrapa, mais produtivas e resistentes a pragas, que foram disseminadas
pela Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural de Minas Gerais (Emater-MG).
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“Comecaram a fazer umas reunides, a propagar mudas como a Rubia, Catarina, que eram boas,
precoces”, conta. Mas as novas variedades ndo eram tao aceitas no mercado, por serem maiores,
com mais marcas na pele e na massa. Foi entdo que iniciaram os testes com uma nova variedade
Senador Amaral, menor, de pele mais lisa, preferida pelos consumidores, especialmente para a
venda em bandeja.

Atualmente Thiago produz cerca de 1.800 caixas/ano, em 2,4 hectares de terra arrendada. A maior
parte ainda é da variedade Rubia, cerca de 90%. A Senador Amaral ocupa apenas 2% do terreno,

mas ele ja projeta um crescimento importante desta ultima. “Eu acredito que esse ano ela vai para

10%, porque o0 mercado pede, mas em producgdo, a Rubia ainda é melhor. Mas as pessoas comem
com os olhos, querem s6 os bonitinhos”, comenta.

Comer com os olhos
O que Thiago chama atencéo € para o desprezo do mercado com produtos que sdo de qualidade,

mas muitas vezes nao atendem a um “padrao de beleza” exigido para legumes, frutas e verduras.
Das variedades de batata-baroa cultivadas em Munhoz, Rubia, Catarina e Senador Amaral, a


https://www.emater.mg.gov.br/

primeira é maior, arredondada, de melhor produtividade e mais resistente a pragas e doencgas. A
Catarina, embora produtiva e resistente, € muito comprida para os padrdes do mercado, o que a
fazem preterida. Ja a Senador Amaral, que para o produtor € menos produtiva e mais fragil em
relacao as pragas, é a que tem as caracteristicas mais aceitas pelos consumidores.

Segundo o técnico da Emater de Munhoz, Juary José Moreira, outro aspecto que desestimula os
consumidores sao as eventuais marcas na pele da mandioquinha, que podem ser causadas, por
exemplo, por nematoides. “Esse produto chega no mercado e o consumidor despreza, até o
supermercado ter que troca-lo. Isso gera uma reacao em cadeia. Porque ele vai ser jogado fora e o
produtor gastou dinheiro para produzir, tempo, 4gua, diesel para a irrigacédo, recursos naturais.
Sendo que as caracteristicas nutricionais e de palatabilidade estavam intactas”, garante.

Juary reforca que este é um problema sério na agropecuaria brasileira, o descarte de alimentos
ainda apropriados para o consumo. Segundo dados da Organizacdo das Nagdes Unidas para
Alimentacao e Agricultura (FAO), no &mbito mundial, entre um quarto e um tergo dos alimentos
produzidos anualmente para o consumo humano se perde ou é desperdicado. Isso equivale a cerca
de 1,3 bilhao de toneladas de alimentos. A FAO calcula que esses alimentos seriam suficientes
para alimentar dois bilhdes de pessoas.

As perdas se referem a diminuicdo da massa disponivel de alimentos para o consumo humano nas
fases de producéo, pos-colheita, armazenamento e transporte. O desperdicio de alimentos esta
relacionado com as perdas derivadas da decisdo de descartar alimentos que ainda tém valor e se
associa, principalmente, ao comportamento dos vendedores, servicos de venda de comida e
consumidores.

Precos

O melhor periodo de plantio e de
colheita da mandioquinha-salsa
é entre abril e junho, ja que seu
ciclo é de aproximadamente um
ano. E neste periodo que os
consumidores vao achar os
melhores produtos, com precos
mais atrativos. Este ano, o preco
médio pago ao produtor pela caixa de 35 quilos de mandioquinha em Munhoz esta em torno de R$
70, uma queda significativa em relacédo ao pre¢o que foi praticado no mesmo periodo de 2022,
guando chegou a custar R$ 230.
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A queda no prec¢o, segundo o técnico da Emater, pode ser justificada pelo aumento na producéo,
em funcéo do clima mais favoravel durante o plantio no ano passado, associado a baixa do
consumo. O produtor Thiago sabe que o preco que recebe depende da lei da oferta e demanda,
mas defende que o produtor precisa valorizar seu esforco e manter uma faixa de preco que
recompense o trabalho, muitas vezes penoso, de sol a sol no campo.

“Eu até uso luva pra nédo judiar muito a mao, mas normalmente o produtor tem as maos rachadas,
porque mexe com terra. Hoje esta tendo um pouquinho mais de valor, porque as pessoas da cidade
estdo vendo que o alimento ndo nasce na géndola, mas na roca. Mas nds temos que ir tocando



devagarzinho e ter juizo, trabalhar de acordo com a medida, com o pre¢o que a gente consegue
manter a producao. Esse ano nés estamos tendo que nos virar, o preco esta ruim”, finaliza.



