No Dia Mundial do Leite, Epamig promove
acao com alunos de escola infantil de Juiz de
Fora

Qui 01 junho

O Dia Mundial do Leite é
comemorado em 1/6 como
forma de celebrar a
importancia deste alimento
para a populacao de todo o
planeta. Segundo dados do
Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica
Marcelo Riberio / Epamig ILcT (BGE), Minas Gerais € a
maior bacia leiteira do
Brasil e, somente no ano passado, produziu cerca de 9,6 bilhées de litros de leite, 0 que representa
27,2% do total da produgéo nacional.

Para comemorar a data, o Instituto de Laticinios Candido Tostes (ILCT), vinculado a Empresa de
Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais (Epamig), promoveu, na manha desta quinta-feira, uma
atividade com 20 alunos da turma de 5 anos da Escola Infantil Casinha Verde, de Juiz de Fora, na
Zona da Mata. Durante uma manha animada, os pequenos conheceram a fabrica-escola do ILCT e
viram de perto como ¢é a rotina dos profissionais durante a producao de alguns derivados do leite.

Na chegada, todas as criangas foram devidamente paramentadas com toucas descartaveis e
receberam orientagdes sobre como higienizar maos e calgcados antes de entrarem em uma fabrica
de lacteos. Em seguida, elas puderam acompanhar o funcionamento de algumas maquinas. “Elas
viram o concentrador, onde é feito leite condensado, acompanharam o processo de secagem para
producao de leite em po, viram tanques de queijo e também conferiram o fechamento de latas de
doce de leite”, relata a coordenadora da atividade, e professora da Epamig ILCT, Isis Renhe.

A equipe da Epamig ILCT aproveitou para mostrar as criangas alguns processos especificos
aplicados para producéo de diferentes derivados do leite. “Elas aprenderam como o creme vira
manteiga e como o leite vira queijo, por exemplo. Em seguida, puderam degustar queijos, manteiga
e iogurte de morango, tudo feito ali na hora”, conta Isis. O grande destaque da visita foi o final:
producao e degustacao de sorvete de baunilha e picolés de chocolate.

Isis Renhe destacou a
importancia de agcées com
alunos do ensino infantil,
por auxiliarem na
disseminacéo de


https://www.epamig.br/

conhecimentos cientificos e
na formacao de
consumidores conscientes.
“Sabemos que ensinar para
uma crianca € também
ensinar aos adultos que
convivem com ela, entdo entendemos que essas acdes sao formas de multiplicar e compartilhar
conhecimentos com a sociedade e aumentar, inclusive, o interesse pela ciéncia como um todo”, diz
ela, que prevé uma movimentada agenda de visitas nos proximos meses. “Muitas criangas vieram
nos agradecer, dizendo que a atividade foi nota dez. Entdo brinquei com o pessoal dizendo que
agora temos um ‘problema’, pois precisaremos repetir a agdo com outras escolas”, comenta a
professora.

Marcelo Riberio / Epamig ILCT

Curso Superior de Tecnologia em Laticinios

A Epamig ILCT, que completou 88 anos no ultimo més, é uma instituicdo de referéncia mundial no
ensino sobre leite e derivados e mantém as portas abertas para visitagées de escolas ao longo de
todo o0 ano. Um dos focos das agdes, sobretudo com turmas de ensino médio, € apresentar o curso
de graduacao em Tecnologia em Laticinios, que passou a ser oferecido pelo Instituto recentemente.
“Desde o século passado, a Epamig ILCT ja oferecia um curso técnico de exceléncia e, em 2021,
recebemos autorizacdo da Secretaria Estadual de Educacao e fomos devidamente credenciados
pelo Conselho Estadual de Educacao de Minas Gerais para podermos ofertar também o curso
superior, que ja esta com duas turmas em andamento”, conta o chefe-geral da Epamig ILCT,
Sebastido Rezende.

Ele destaca que um dos diferenciais do curso é a possibilidade de os alunos aprenderem na pratica
como é o dia-a-dia de uma industria de laticinios, gracas a escola-fabrica do instituto. Segundo ele,
aideia é que o ensino siga em desenvolvimento e que a Epamig ILCT passe a ofertar, num futuro
préximo, cursos de pds-graduacgao stricto sensu. “Além dos cursos de extensdo que ja ofertamos e
que sao focados na capacitacao e atualizacao de profissionais, estamos concluindo a elaboracéo
de uma especializacdo com 360 horas/aula. Para 0 ano que vem, nosso plano é expandir para o
mestrado e doutorado”, conclui Sebastido.



