Inscricoes abertas para o 462 Concurso
Nacional de Produtos Lacteos

Sex 16 junho

As inscricdes para o 46° Concurso Nacional de Produtos Lacteos (CNPL) estdo abertas até o dia
14/7. A tradicional disputa, que premia alimentos do setor de leites e derivados, ocorre entre os dias
18 e 19/7, e integra a programacéao do Minas Lactea 2023, evento organizado e realizado em Juiz
de Fora (MG) pelo Instituto de Laticinios Candido Tostes (ILCT), vinculado a Empresa de Pesquisa
Agropecuaria de Minas Gerais (Epamig).

A competicao sera dividida em 12 categorias. Sao elas: Queijo Prato Lanche 3 kg; Queijo
Provolone Defumado; Queijo Gouda; Requeijao Cremoso; Queijo Parmesao; Queijo Reino; Queijo
Minas Padrao; Queijo Azul; Queijo Tipo Cottage; Manteiga de Primeira Qualidade; Doce de Leite
Pastoso; Produto Inovador. Segundo a organizagao, mais de 30 juizes especializados e treinados
fardo as avaliagdes dos seguintes atributos sensoriais de cada produto: aspecto global, cor, textura,
peso, odor, aroma, consisténcia e sabor. Cada categoria possui um numero minimo de seis jurados.

O professor-pesquisador da Epamig ILCT e um dos membros da comisséo de organiza¢ao do
Concurso, Fernando Magalhaes, explica que as expectativas sdo grandes para esta edicéo.
“Estamos com a previsédo de que este ano tenhamos um numero recorde de participantes, pois
recebemos varios telefonemas de empresas querendo fazer parte do CNPL antes mesmo de as
inscricdes terem sido abertas. Essas industrias estdo mesmo preocupadas com seus produtos e
tém aproveitado para ja tirar algumas duvidas”, relata Fernando.

Inovacao e Gourmet

O Minas Lactea 2023, que sera
realizado nos dias 18, 19 e 20/7,
terd como enfoque o tema
“Inovacgéo e Gourmet”. Segundo o
professor-pesquisador da Epamig
ILCT, a competicdo vai contemplar
0 mote por meio da categoria
“Produto Inovador”.

Epamig / Divulgagdo , ~ A
Nossa intencdo com esse prémio é

incentivar as empresas a desenvolverem produtos lacteos que tenham ao menos uma caracteristica
gue seja inovadora para o setor. Alguns produtos que passaram por essa categoria, em edi¢des
anteriores do concurso, foram posteriormente incorporados ao mercado e ja receberam até prémios
internacionais, como € o caso do queijo Santo Casamenteiro, de Cruzilia (MG)”, conta Fernando
Magalhaes.

Além da premiagao dos primeiros (que levam um troféu), segundos e terceiros colocados em cada
categoria, a Epamig ILCT também oferece feedbacks para as industrias participantes, com detalhes
técnicos que explicam a colocacéo final de cada um dos produtos inscritos. “Essa etapa € muito


https://www.epamig.br/

importante para as empresas poderem desenvolver e melhorar seus produtos, ou manté-los dentro
daquele mesmo padrao, caso a pontuacao tenha sido alta. E a grande contribuicdo do concurso
para a industria de laticinios”, conclui o professor-pesquisador da Epamig ILCT.

Vale lembrar que o evento técnico é aberto ao publico, que ndo podera interferir no trabalho dos
juizes. Segundo os organizadores, a degustacao dos produtos inscritos podera ser feita na
Exposicao de Produtos Lacteos (Expolac), que também compdem a programacao do Minas Lactea.

As industrias de laticinios que pretendem participar do concurso, enviando amostras de seus
produtos, devem realizar a inscricao pelo site oficial do Minas Lactea. Ha uma taxa unica, no valor
de R$ 495, que permite que uma mesma empresa participe de quantas categorias quiser.

Mais detalhes sobre os requisitos para a participacdo no 462 Concurso Nacional de Produtos
Lacteos, bem como o regulamento completo e informagdes sobre as inscricdes, podem ser
acessados neste link. As inscricoes para outros eventos do Minas Lactea também seguem abertas.


https://minaslactea.com.br/46-concurso-nacional-produtos-lacteos-cnpl/

