Empreendedorismo e novas tendéncias
marcam abertura da Minas Lactea 2023

Qua 19 julho

As atividades do Minas Lactea 2023 —
Inovacéo e Gourmet foram abertas ao
publico na ter¢a-feira (18/7). Em trés
dias, o evento, realizado no Instituto de
Laticinios Candido Tostes
(Epamig/ILCT), em Juiz de Fora, na Zona
da Mata, vai apresentar programacgao
diversificada para laticinistas,
estudantes, empreendedores e visitantes
em geral.
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Tradicional vitrine para a apresentagéo de produtos derivados do leite de diversas partes do Brasil,
a Exposicao de Produtos Lacteos (Expolac) chega a 472 edicao, oferecendo uma série de
harmonizacdes e degustacbes comentadas que vao combinar queijos com cerveja, vinho, café e
cachaca, por exemplo. Além disso, laticinios de diferentes regides de Minas Gerais vao apresentar
e comercializar seus produtos.

A marca Laticinios Seritinga, com origem na cidade de mesmo nome, no Sul de Minas, trouxe para
a exposig¢ao um queijo de mofo branco com pimenta calabresa coberto com geleias de damasco e
frutas vermelhas. “Chamamos de Ouro Branco da Seritinga e com ele vamos concorrer no
Concurso Nacional de Produtos Lacteos”, conta o sécio da marca, Aurélio Vilela Arantes.

Os julgamentos do Concurso Nacional de Produtos Lacteos tiveram inicio nesta terca-feira com as
avaliacOes de seis categorias (doce de leite, manteiga de primeira qualidade e queijos Gouda,
Reino, Azul e Minas Padrao), com base em sete atributos que incluem sabor, consisténcia e cor,
entre outros. E continuam nesta quarta-feira (19/7), com mais seis categorias.

Congresso Nacional de Laticinios e Semana do Laticinista

A programacéo cientifica reune o 36° Congresso Nacional de Laticinios e a 422 Semana do
Laticinista, destaque da parte da manha. “Encerramos as inscricdes na ultima segunda-feira, com
lotacé&o nos cursos”, conta a pesquisadora da Epamig ILCT, Renata Golin, integrante da Comisséo
Cientifica.

O congresso, que tem como tema central
"Como a industria de laticinios pode se
preparar para o futuro?", contou com
quatro palestras. O pesquisador da
Embrapa Gado de Leite Paulo do Carmo


https://www.minaslactea.com.br/programacao/

Martins falou sobre “Os desafios da

industria de laticinios frente as novas

tendéncias” e chamou atencao para os Erasmo Pereira
novos comportamentos dos

consumidores. “O laticinio tem que olhar para o consumidor, considerar e respeitar demandas pelo
leite carbono e por alimentos de origem nao-animal, inclusive queijos derivados de vegetais”.

Em seu primeiro dia, a Semana do Laticinista contou com a realizagdo de quatro minicursos sobre
temas variados e atuais para o setor de lacteos. O gerente de qualidade e seguranca de alimentos
da Piracanjuba e ex-aluno da Epamig ILCT, Gamaliel Fernandes, conduziu o curso sobre o “PAC
—Programa de Autocontrole em Laticinios, no qual destacou a importancia do autocontrole para
alavancar as industrias de alimentos de origem animal. “Procurei detalhar os passos para se
atender a nova legislacao do Ministério da Agricultura e também desmistificar este novo programa.
Foquei nos laticinios e falei sobre a importancia de apresentarem uma garantia de inocuidade,
integridade, qualidade e identidade de seus produtos e servigos”, concluiu.

Abertura

A solenidade oficial de abertura do Minas Lactea 2023 foi realizada na noite de terga-feira e contou
com a presencga de autoridades municipais e representantes do setor lacteo no estado. Na ocasido,
a diretora presidente da Empresa de Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais (Epamig), Nilda
Ferreira Soares, agradeceu os realizadores do evento que neste ano tem uma configuragao
diferente e ndo conta com a Exposicao de Maquinas, Equipamentos, Embalagens e Insumos para a
Industria Laticinista (Expomagq), que é realizada bienalmente e retorna a programagao na préxima
edicao.

“O que vemos aqui hoje é resultado do trabalho herculeo de uma equipe que se empenhou para
manter a grandiosidade de eventos como a Expolac, o Congresso Nacional de Laticinios, a
Semana do Laticinista e o Concurso Nacional de Produtos Lacteos, que possui uma credibilidade
tdo grande que credenciou a Epamig ILCT a assumir a partir deste ano a curadoria do Concurso
Internacional da Expoqueijo, que acontece em Araxa, no Alto Paranaiba, no proximo més”.

Nilda também destacou o apoio de instituicoes parceiras como a Prefeitura Municipal de Juiz de
Fora, o Sebrae-MG, o Sistema Faemg-Senar, a Embrapa Gado de Leite, a Secretaria de Estado de
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Seapa) e vinculadas Empresa de Assisténcia Técnica e
Extensdo Rural do Estado de Minas Gerais (Emater-MG) e Instituto Mineiro de Agropecuaria (IMA) e
além de todos os 6rgaos do Governo de Minas Gerais. “Pesquisa nao se faz so, ciéncia se faz com
parcerias”, concluiu.
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