Projeto de pesquisa da Epamig busca
agregar valor as cadeias produtivas de café,
azeite e vinhos mineiros

Seg 21 agosto

Um projeto de pesquisa coordenado pela Empresa de Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais
(Epamig) vai contribuir para assegurar a qualidade e autenticidade dos azeites da Serra da
Mantiqueira, dos vinhos de colheita de inverno e dos cafés originados nas diferentes regiées de
Minas Gerais.

A proposta “Agregacéao de valor as
cadeias produtivas do azeite, café e
vinho de Minas Gerais por meio da
rastreabilidade e caracterizacédo da
origem geografica”, foi aprovada na
Chamada 03/2023 - Programa
Institucional de Consolidagéo da
Pesquisa Cientifica e Tecnolégica, da
Fundac&o de Amparo a Pesquisa do
Estado de Minas Gerais (Fapemig). O
Erasmo Pereira POj€t0 consiste na utilizagdo de
técnicas de metabolémica, razao
isotopica, analise elementar e caracterizagao fisico-quimica para encontrar marcadores altamente
correlacionados com a caracteristica distintiva do produto e/ou sua origem geografica.

O coordenador do projeto, Trazilbo de Paula, destaca que o trabalho busca assegurar meios de
preservar a autenticidade e garantir maior seguranga a esses produtos, contribuindo assim para o
controle da qualidade. “A comunidade cientifica e instituicdes internacionais reconhecem a
confiabilidade da identificacao e quantificacao de marcadores moleculares e/ou atbmicos em
produtos alimenticios”, informa.

Trazilbo explica que reconhecimentos como Marcas Coletivas e Indicagcoes Geograficas (IGs)
contribuem para a valorizagdo dos produtos, ao mesmo tempo que os tornam mais visados. “Os
produtos identificados pela origem e pelas caracteristicas de uma determinada regiao, passam a
ser reconhecidos por sua qualidade e autenticidade. Porém, esta valorizacao os torna mais
suscetiveis a fraudes. Com o uso das técnicas propostas, queremos distinguir os ambientes de
producao dos azeites, cafés e vinhos das regides em estudo, contribuindo, inclusive, para evitar o
uso indevido das IGs. Além de fornecer embasamento cientifico para produtores que desejem
iniciar um processo de reconhecimento de Indicagdo Geografica”.

Diversos estudos tém sido desenvolvidos no mundo com intuito de preservar e garantir maior
seguranca e autenticidade aos produtos alimenticios, beneficiando tanto produtores quanto
consumidores. “Sabemos que o reconhecimento de uma Indicacdo Geografica é resultado de um


https://www.epamig.br/
http://www.fapemig.br/pt/

esforco de produtores ou de prestadores de servico que se organizam para defender seus produtos
ou servicos, motivados por um lucro coletivo e/ou por garantia de mercado. Essas técnicas podem,
além de garantir a procedéncia dos produtos, identificar fraudes que possam prejudicar o
consumidor, promovendo critérios justos e uniformes para todas as empresas envolvidas”, finaliza
Trazilbo.



