Projeto Queijo Minas Legal ja contabiliza
mais de 800 visitas técnicas a queijarias de
160 municipios

Qui 30 novembro

Mais de 800 visitas técnicas a estabelecimentos produtores de queijo artesanal foram realizadas
em 160 municipios através do Projeto Queijo Minas Legal (PQML), que promove a regularizacédo de
gueijarias artesanais por meio de pesquisas e assisténcia técnica. A iniciativa € uma parceria entre
o Governo de Minas, por meio da Secretaria de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Seapa), a
Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural do Estado de Minas Gerais (Emater-MG), o
Programa Estadual de Protecéo e Defesa do Consumidor do Ministério Publico de Minas Gerais
(Procon-MG/MPMG) e o Fundo Estadual de Defesa e Protecdo do Consumidor (FEPDC).

O coordenador do Procon-MG/MPMG, promotor de Justica Glauber Sérgio Tatagiba do Carmo,
destaca os objetivos do trabalho. “O Projeto Queijo Minas Legal estimula o desenvolvimento
regional, sendo uma oportunidade para aqueles que querem legalizar sua producao, preservando a
seguranca sanitaria e a saude dos consumidores”, diz.

“Por meio da assisténcia técnica, os produtores de queijos artesanais, elaborados a partir de leite
cru, sdo atendidos de diversas formas. A orientacdo ocorre seja no tratamento de agua, no
tratamento de dejetos, para a obtencao de alimentacao para os animais, em boas praticas
agropecuarias. Eles sédo orientados quanto aos cuidados para obtencéo do leite, processamento e
maturacao do queijo”, explica a engenheira de alimentos e assistente técnica da Emater-MG,
Fernanda Quadros.

Em execucéo até o fim de 2024, podendo ser prorrogado por mais um ano, o projeto promove a
regularizacdo de queijarias artesanais em Minas, com um investimento de R$ 2,8 milhdes, com
recursos do FEPDC e acompanhamento pelo Procon-MG, beneficiando cerca de 650
produtores. Até o momento, 570 deles ja receberam pelo menos uma assisténcia técnica
especializada por meio do PQML.

“Existe um valor muito maior de beneficio a sociedade, a esses produtores e aos consumidores. O
objetivo do projeto, de aumentar o numero de queijarias legalizadas, e sobretudo esses
atendimentos favorecem a melhoria da qualidade sanitaria desses produtos, que serao
comercializados para todos os mineiros”, afirma a extensionista.

"O Governo de Minas reconhece a importancia dos queijos artesanais e, por esse motivo, tem
lancado diversas frentes de trabalho para promover e valorizar esse importante produto, como é o
caso do PQML. Os queijos artesanais representam a tradicdo, a cultura e a histéria de Minas Gerais
e esse projeto trara muito mais segurancga para a populacéo e visibilidade para os queijos
artesanais”, completa o secretario de Agricultura, Thales Fernandes.


https://www.mg.gov.br/
https://www.mg.gov.br/agricultura
https://www.emater.mg.gov.br/

Experiéncia de
sucesso

O produtor
familiar Arthur
Patrus de
Campos Bello,
de Barbacena,
na regiao de
Campo das
Vertentes,

Arthur Patrus de Campos Bello / Divulgagdo conseguiu a
habilitagdo sanitaria para a sua queijaria em 2023, por meio do PQML. "Estou no ramo da atividade
leiteira ha mais de 40 anos, sou da quinta geracao de produtores de leite e, hoje, minha filha e meu
genro que estdo se empenhando, meus netos sdo ainda muito jovens, mas também estdo sempre
na fazenda. J4 em tempos remotos, a gente achou que uma maneira de melhorar nossa condicao
seria verticalizar a produgao e montar um laticinio, assim a gente é também produtor de doce de
leite", conta.

"Depois, para utilizar o excedente de leite, pensamos em produzir o Queijo Minas Artesanal e
montar uma queijaria. Foi quando a gente buscou a ajuda da Emater-MG e fomos orientados por
meio do projeto. Tivemos um suporte bem legal deles, no que diz respeito a orientagdo para tocar o
negdcio em frente e acreditar, incentivando e mostrando o caminho que a gente tinha que seguir.
Ainda estamos em uma fase de experiéncia e nos organizando para crescer a produgao”, relata
Arthur.

O projeto

A previséo € de que sejam feitas 2,6 mil inspegdes a queijarias em 160 cidades mineiras. Cada
produtor recebera quatro visitas técnicas. Os dados no fim de novembro apontam que 202
queijarias tiveram duas inspecoes e 56 tiveram trés.

A Emater-MG e a Seapa sao responsaveis pela sele¢ao dos produtores. Os recursos sao
direcionados ao treinamento de profissionais da Seapa e suas vinculadas, a Emater-MG, a
Empresa de Pesquisas Agropecuaria de Minas Gerais (Epamig) e o Instituto Mineiro de
Agropecuaria (IMA), além de visitas aos estabelecimentos produtores, analises laboratoriais de
amostras de agua e queijos e equipamentos.

Todas as etapas sao acompanhadas e validadas pela Coordenagao do Procon-MG, mediante a
apresentacdo de relatérios com os numeros ja alcangados e reunides para alinhamento de
materiais e conteldos a serem abordados para os produtores.

O plano de trabalho inclui a estruturagcdo de um laboratério da Epamig, com um investimento de R$
192 mil, e a aquisicao de kits de testagem, utilizando recursos na ordem de R$ 25 mil.
Adicionalmente, serdo realizadas atividades de divulgacédo, orientacdo e promocao da segurancga
sanitaria, do queijo artesanal e das regides caracterizadas como produtoras em Minas, além de
distribuidos materiais educativos para o publico consumidor.

As visitas técnicas da Emater-MG serdao também embasadas em analises laboratoriais


https://www.epamig.br/
https://www.ima.mg.gov.br/

microbiolégicas e fisico-quimicas de amostras de 4gua e queijos dos estabelecimentos, em fase de
licitacdo, sem custos para os produtores. Esses resultados contribuirdo para a assisténcia técnica
aos queijeiros, identificando deficiéncias e riscos higiénico-sanitarios nos itens comercializados,
facilitando o processo de habilitacdo sanitaria de modo abrangente.



