Epamig inicia cursos de capacitacao em leite
de cabra na Paraiba

Qui 21 dezembro

O Instituto de Laticinios Candido Tostes (ILCT), vinculado a Empresa de Pesquisa Agropecuaria de
Minas Gerais (Epamig), iniciou uma série de cursos de capacitagdo sobre leite de cabra para
profissionais da Paraiba. As acdes fazem parte de uma parceria firmada entre a Epaig ILCT, o
Governo do Estado da Paraiba, a Associagédo Paraibana dos Criadores de Caprinos e Ovinos
(Apacco), o Sistema Faepa/Senar-PB, o Instituto Nacional do Semiarido (INSA) e o Sebrae PB.

As aulas ocorreram entre
novembro e neste més, de
forma hibrida, com conteudos
tedricos on-line e aulas praticas
presenciais. A turma foi
composta por
produtores, queijeiros, técnicos
e profissionais da
caprinocultura da Paraiba,
estado que é o maior produtor
de leite de cabra do Brasil. Os
Epamig ILCT / Divulgagdo 19 alunos passaram por um
processo seletivo prévio,
realizado pelo Governo da Paraiba.

O primeiro moédulo, intitulado “Qualidade do leite, segurancga e aspectos regulatérios do leite para
processamento e consumo”, teve duracao de oito horas e foi realizado em formato on-line. O curso
foi ministrado pela professora da Epamig ILCT, Kely Correa, que abordou o histérico da
caprinocultura leiteira, além de aspectos gerais importantes, como a ordenha, higienizagéo,
processamento, armazenamento e legislacao especifica sobre o leite de cabra.

“Falamos também sobre questdes como controle de qualidade, beneficiamento e denominacao de
venda para o leite de cabra. Apresentei as caracteristicas que diferenciam o leite caprino do bovino,
como os seus altos teores de acidos graxos, melhor digestibilidade, teor de proteina de alto valor
nutritivo e sua hipoalergenicidade”, detalha Kely Correa. As aulas gravadas ficaram
disponibilizadas para os alunos durante um més e contaram com a participacao e apoio das
médicas veterinarias, e bolsistas da Epamig ILCT, Vanessa Cominato e Amanda Cirilo.

O segundo médulo, “Fisico-quimica de leite e derivados”, foi realizado de forma hibrida, com quatro
horas de aulas tedricas on-line onde foram apresentados contetudos sobre amostragem geral de
leite, iogurte e queijo de cabra, composicao e propriedades fisico-quimicas, fundamentos e
variacées nos métodos de analises. Os professores da Epamig ILCT, Gisela Machado e Luiz Carlos
Costa, ministraram oito horas de aulas praticas presenciais, em um laboratério do Insa, em
Campina Grande (PB).


https://www.epamig.br/ilct/
https://www.epamig.br/

“Discutimos a importancia de se fazer as analises fisico-quimicas e explicamos como os produtores
devem interpretar os resultados. Uma peculiaridade que o leite de cabra tem é a grande
variabilidade de sua composi¢cao, que se da por conta do polimorfismo genético especifico das
cabras, o que pode impactar nas analises feitas”, explica Gisela Machado.

“A caprinocultura ainda precisa avancar em todas as areas, desde o campo, até a industrializacéo,
legislagao, controle de qualidade e métodos de analise. Os produtores precisam saber como estéao
0s seus produtos, por meio de analises e diagnosticos. Eles tém se organizado para formar
parcerias com laboratdrios locais e sentimos um grande interesse dos participantes em contribuirem
para a evolucéo da cadeia”, comenta Luiz Carlos.

Parceria deve ser renovada

A proposta do projeto foi elaborada no inicio de 2022 por Daniel Benitez Ojeda, na época gerente
executivo da Secretaria Executiva de Ciéncia e Tecnologia da Paraiba, que entrou em contato com
a Epamig ILCT para a estruturagdo de uma grade curricular e de um projeto pedagédgico voltados
para os produtores de leite de cabra do estado.

Segundo a coordenadora dos cursos, e professora da Epamig ILCT, Denise Sobral, o objetivo é
solidificar a base conceitual dos alunos, para, em seguida, abordar temas relacionados a producao
de derivados e ao meio ambiente, como manejo de residuos e descarte de soro. “Nossa estratégia
foi trabalhar uma base, por isso estamos focando primeiro nos pilares, que sdo a qualidade e as
analises fisico-quimicas e microbiolédgicas do leite, para depois adentrarmos aspectos mais ligados
a producéo”, conta Denise.

Os préximos trés médulos da série serao realizados ao longo do primeiro semestre de 2024 e vao
trabalhar os seguintes temas: “Microbiologia do leite”, “Tecnologia de queijos industriais e
artesanais” e “Aspectos ambientais na producao de lacteos”.

Denise adianta que a parceria deve ser continuada. “Depois do fechamento desses cinco modulos,
vamos preparar uma estratégia de continuacao, promovendo algum complemento para esta turma
atual ou abrindo uma nova turma. A Epamig ILCT pretende dar continuidade ao projeto e as
instituicbes da Paraiba ja sinalizaram que também tém interesse em manter a parceria”, conclui a
coordenadora.



