Café mineiro vendido para rede de cafeterias
chinesa é fruto de tecnologia e
sustentabilidade

Qua 03 julho

Um lote produzido na Fazenda da Almas, em Cabo Verde, Sul de Minas Gerais, € um dos cafés
incluidos no acordo bilateral para a exportacao de café nacional para a Luckin Coffee, maior rede
de cafeterias da China. A transagao, no valor de US$ 500 milhdes, foi firmada pela Agéncia
Brasileira de Promoc¢ao a Exportagdo (ApexBrasil), em junho.

O proprietario, Virgolino Adriano Muniz, esta na atividade desde 1980, quando assumiu a fazenda
adquirida pelo pai em 1942. “Para mim duas coisas sdo fundamentais para comegar a produzir um
café de qualidade: ambiente e escolha correta da variedade (cultivar). O ambiente a gente tem.
Nossa regido tem clima ameno que favorece a qualidade”, detalha.

“Para selecionar as variedades, temos aqui dois campos de experimentos da Empresa de Pesquisa
Agropecuéaria de Minas Gerais (Epamig), que nos dao a oportunidade de tirar nossas préoprias
conclusdes em relagdo a qualidade e a produtividade dos materiais testados”, afirma Adriano.

Localizada em meio as montanhas do Sul de Minas Gerais, a Fazenda das Almas esta a 950 a
1.150 metros de altitude, em regido que conta com clima propicio, e produz cafés com
caracteristicas especificas da regido produtora. Além disso, cumpre com 0s processos de
rastreabilidade, quesito importante nas etapas de negociacao de cafés.

Os campos mencionados pelo proprietario sdo Unidades Demonstrativas de projetos que buscam
selecionar cultivares de café mais adequadas para cada regido e aos anseios do produtor no que
se refere a produtividade e qualidade da bebida.

“Temos dois projetos ja finalizados, no Sul de Minas e no Cerrado Mineiro, e um em curso que
abrange todas as regides cafeeiras de Minas Gerais e avalia cultivares da Epamig e de outras
instituicées de pesquisa. E um método muito didatico que nos permite acompanhar a evolucédo
desses cafés dentro da realidade do produtor, nas condi¢des daquele ambiente”, detalha o
pesquisador da Epamig Cesar Botelho.

“Os produtores que recebem as unidades demonstrativas participam ativamente da pesquisa. E
pelo retorno deles que podemos basear as nossas recomendagdes. H4 ocasides em que temos de
um lado uma cultivar resistente a ferrugem e, de outro, uma que precisa de controle da doenga (que
€ a mais devastadora da cafeicultura). E o produtor pode comprovar em campo a genética
trabalhando a favor da lavoura”, explica.


https://www.epamig.br/

Café tipo exportacao

Adriano Muniz destaca que a
preocupacao com 0 manejo correto
e com a adogao de praticas
agroecoldgicas agrega valor a
producgao. “Na entressafra
investimos no manejo e em tratos
culturais que influenciam a
qualidade do café. Estamos na 442
colheita e, ha varios anos, procuramos adotar praticas agroecoldgicas, de agricultura regenerativa.
Optamos por variedades mais resistentes, quebra-ventos, além do uso de compostos e produtos
biolégicos”.

Igor Rocha / Epamig

"Aqui apresentamos o que a gente tem de melhor, o que o comprador internacional busca,
sustentabilidade, rastreabilidade, seguranca alimentar. Temos varios clientes europeus e asiaticos
que, ha mais de 20 anos compram o nosso café”, assegura Adriano. O café fornecido para a
empresa chinesa passou por um processo de fermentacéo. “Aqui na Fazenda das Almas primamos
por aprimorar 0s processos, diferenciar os nossos cafés. A nova onda que estamos adaptando e
que esta tendo um 6timo resultado € a fermentagdo. Comegamos com isso ha cinco anos e temos
evoluido ano a ano. Hoje temos uma &rea para fazer a fermentacéo e estamos avaliando diferentes
métodos e tempos”, acrescenta Matheus Muniz, filho de Adriano.

Parceria com a pesquisa

Adriano Muniz afirma que estd sempre em busca de inovagao. “Nosso objetivo € superar a
expectativa do nosso cliente. Ter a Epamig como parceira € uma honra para mim, para a familia,
para a Fazenda. Quando me ofereceram a Unidade Demonstrativa ndo tinha a percepg¢éao do
quanto isso é importante. Nessa area, a gente acompanha a evolucao das cultivares, producéo,
vigor, resisténcia a pragas, qualidade da bebida e consegue selecionar o que atende ao que
desejamos. Quero estreitar essa relacao e seguir na busca por cafés cada vez melhores”, enfatiza o
produtor.

O trabalho inclui também avaliacao dos métodos de pds-colheita e da qualidade da bebida. “Nos
ultimos anos, o Programa de Melhoramento da Epamig vem avaliando a qualidade sensorial tanto
de novos materiais promissores, quanto na identificacdo do potencial maximo das cultivares que ja
disponibilizamos para os produtores. Casos, da Catigua MG2 e a MGS Paraiso 2 que apresentam
grande potencial em produtividade, resisténcia a ferrugem e qualidade da bebida, com pontuacao
similar ou superior a cultivar Bourbon, que € a referéncia mundial”, destaca o pesquisador Denis
Nadaleti.

“A ultima fase do Programa de Melhoramento sao os projetos de validac&o das cultivares em
propriedades comerciais. Ter uma Unidade Demonstrativa como essa na Fazenda das Almas abre
também a possibilidade de estudarmos uma variedade de processos pos-colheita, como é o caso
da fermentacao desse café que chegou na China”, finaliza.



