Nos 50 anos da Epamig, Governo de Minas
destaca desenvolvimento de pesquisas para
o fortalecimento da agropecuaria

Qua 07 agosto

A Empresa de Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais (Epamig) completa 50 anos de histéria
atuando no desenvolvimento de tecnologias para fortalecer a agricultura e a pecuaria mineiras.

Para celebrar a marca, foi realizada nesta quarta-feira (7/8), na sede da empresa, solenidade para
homenagear pessoas e instituicdes que contribuiram para a trajetéria da instituicéo.

A Epamig é vinculada a Secretaria de Estado de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Seapa) e
atua no desenvolvimento e na proposicao de pesquisas que estimulam o fortalecimento da
agricultura, da pecuaria e da agroindustria no estado, além de buscar inovagdes e alternativas para
aumentar a produtividade e a sustentabilidade das atividades rurais.

O Governo de Minas foi homenageado na solenidade, que teve a presenca do vice-governador
Professor Mateus. Ele destacou a relevancia do trabalho desenvolvido pelos pesquisadores para o
avanco da atividade agropecuaria em Minas.

"Ha 50 anos, a Epamig cumpre um papel
importantissimo em Minas Gerais, que é 0
de nos permitir avancar na producao
agropecuaria com base em tecnhologia. Sem
a pesquisa, nos nao teriamos alcancado
uma série de vitorias'', salientou Professor
Mateus.


https://www.epamig.br/
https://www.mg.gov.br/agricultura
https://www.mg.gov.br/

Diretora presidente da Epamig, Nilda Soares citou como as diferentes tecnologias geradas pela
empresa impactaram a agropecuéria mineira nestas cinco décadas. “E inegavel a contribuicéo da
Epamig para o desenvolvimento da cafeicultura mineira e para a consolidagao do estado como
maior produtor de café no pais. Temos também a bovinocultura, banana no Norte de Minas, a
producao de graos, o resgate das hortalicas ndo-convencionais, a piscicultura. As novas
tecnologias que geraram produtos premiados como azeites, vinhos, queijos, entre varias outras”.

Investimento em pesquisas

Dentre os avancos recentes celebrados pela empresa esta a Lei 24.821/2024, que foi sancionada
pelo governador Romeu Zema em 14/6.

Ela assegura a destinacdo de 8% dos recursos previstos na Constituicdo Estadual para pesquisas,
via Fundacédo de Amparo a Pesquisa do Estado de Minas Gerais (Fapemig), a pesquisa
agropecuaria.

Em numeros atuais, a medida significa investimentos entre R$ 30 milhées e R$ 40 milhdes ao ano
para que a Epamig apliqgue em projetos de pesquisa. A resolucdo também garante a adequacgao a
Lei Federal 13.303/2016, a chamada Lei das Estatais.

“Consequir trazer para a Epamig mais verba para pesquisa anualmente € motivo de satisfacédo para
o Governo do Estado. Com isso, conseguimos ter uma sustentabilidade de médio e longo prazo
para os projetos de pesquisa da empresa, premiando os bons resultados que ja foram colhidos até
aqui” comemorou Professor Mateus.

A presidente Nilda Soares também reforcou a importancia do momento de homenagens e
congragamento. “Agradeco a cada um dos colaboradores e ex-colaboradores desta casa, aqui
representados pelos colegas homenageados. Agradeco aos meus colegas de diretoria, aos
parceiros de todos as horas Seapa, Emater-MG, IMA, Fapemig, universidades. Ha pouco mais de
um més conseguimos, com o apoio e 0 empenho da Assembleia Legislativa e do Governo de
Minas, a garantia de recursos do orgamento estadual para as pesquisas da Epamig, o que
representa uma mudanga de patamar para nossa empresa.

Lancamento e anuncio

Ainda durante a solenidade, foi langada a edicdo especial do Informe Agropecuario, revista técnico-
cientifica publicada e editorada pela Epamig desde 1975, em comemoracao aos 50 anos.

E também anunciada a disponibilizagao para a venda no Empério Epamig do vinho Syrah Epamig
Gran Reserva.

A bebida, produzida com uvas colhidas no ano de 2021 no Campo Experimental da Epamig em
Sao Sebastido do Paraiso, foi elaborada com um protocolo especial, que incluiu seis meses em
inox e 12 meses em barricas de carvalho francés de primeiro uso, além do descanso em garrafa
apos o envase.

O vinho possui 15% de alcool, boa estrutura e aromas de especiarias (tabaco, couro, café, um


http://www.fapemig.br/pt/

pouco de baunilha), também tem notas de fruta madura, de bergamota e de frutas vermelhas e
negras, como ameixa e morango. A série é limitada e cada garrafa sera vendida a R$ 250.

Historico

A Epamig teve origem no Programa Integrado de Pesquisas Agropecuérias do Estado de Minas
Gerais (Pipaemg), primeira iniciativa de coordenacéao e integracao das instituicdes de pesquisas
agropecuarias no estado.

Nilda Soares também prestou homenagem a Alysson Paolinelli, ex-ministro da Agricultura e
idealizador do Programa Integrado de Pesquisas Agropecuarias do Estado de Minas Gerais
(Pipaemg), que serviu de base para a criacao da Epamig, da Embrapa e do Sistema Cooperativo
de Pesquisa Agropecuaria (SCPA).

“O doutor Alysson sempre acreditou na ciéncia e na educac¢ao como dois pilares para o
desenvolvimento do pais. Ele possibilitou a expansao da agricultura tropical e ampliacédo da
producao de alimentos no Brasil, e € uma referéncia para todos nés”, disse

Nos ultimos cinco anos, houve aumento nos recursos proprios, via projetos, além de verbas de
educacao - por meio do credenciamento dos institutos de ensino como instituicées de ensino
superior, que permitiram melhorias na infraestrutura (obras na sede e nos campos experimentais) e
aquisicao de novos equipamentos para as pesquisas.

A Epamig também passou a integrar os rankings de Melhores Empresas do Agronegocio das
revistas Globo Rural (entre as cinco melhores nos anos de 2021, 2022 e 2023) e Exame (segundo
lugar na categoria em Minas Gerais, em 2023).

As linhas de pesquisa estédo estruturadas em dez programas: Agroecologia; Bovinocultura;
Cafeicultura; Flores; Hortalicas e Plantas Medicinais; Fruticultura; Graos; Leite e Derivados;
Olivicultura; Recursos hidricos, ambientais e piscicultura, além de Vitivinicultura.

Os trabalhos séao distribuidos em cinco unidades descentralizadas, 22 campos experimentais, dois
institutos de ensino superior, além da sede administrativa em Belo Horizonte.



