Nova Lei estimula mercado e regularizacao
das queijarias mineiras

Qui 26 setembro

O Queijo Artesanal de Minas acaba de ganhar mais um reforco rumo ao fortalecimento de sua
producao no estado. O governador Romeu Zema sancionou, na quarta-feira (25/9), a Lei n® 24.993,
que institui a Politica Estadual Queijo Minas Legal - PEQML, de autoria do deputado estadual Raul
Belém. O Diario Oficial desta quinta-feira (26/9) traz a publicacéo.

A PEQML prevé 12 objetivos para valorizagao dos produtos e da cultura regional, estimulando a
regularizacdo das agroindustrias, a diversificagcdo do produto e novas oportunidades de mercado.

"Nosso governo continua trabalhando para valorizar e agregar valor aos produtos mineiros. Além
de garantir a qualidade de producéo, estamos dando condi¢cdes para que os produtores possam
aumentar sua competitividade e alcangar cada vez mais consumidores", reforgca o governador
Romeu Zema.

Entre os objetivos estdo promover a adogao das boas praticas agropecuarias e de fabricacao,
estimular a certificacdo, o cooperativismo e 0 associativismo entre os produtores da iguaria.

As acoes irdo beneficiar produtores como Maria Lucilha de Faria, de Sdo Roque de Minas. A
producao de queijo esta na familia ha cinco geracdes e o negdcio conta com a assisténcia da
Emater-MG.

S6 neste ano, a Queijaria Pingo de Amor ja foi premiada com o ouro no 3° Mundial do Queijo do
Brasil 2024, em S&o0 Paulo, e dois ouros e duas pratas no prémio Queijo Brasil, em Santa Catarina.

“Hoje so6 eu estou cuidando da queijaria, trabalhando com o melhor leite vindo do curral, diminuindo
perdas e agregando sabor e valor”, contou.
Protecéo para a continuidade do trabalho

O secretério de Estado de Agricultura, Pecudria e Abastecimento, Thales Fernandes, destaca que
essa é uma entrega muito importante que assegura a continuidade das a¢gées governamentais,
impedindo que essa politica se torne vulneravel as mudangas e seja descontinuada.

“N6s nao tinhamos, até entdo, uma politica do Queijo Minas Artesanal tao especifica. Isso vai
promover principalmente a regularizagdo de mais queijarias, com uma legislagdo mais simplificada
e menos burocratica", destaca.

Ele explica ainda que a lei, inclusive, vai atrair o apoio de mais parceiros e facilitar financiamentos,
propiciando cada vez mais segurancga alimentar no consumo desse produto, que € muito
emblematico de Minas Gerais e que cresce cada dia mais.


https://www.emater.mg.gov.br/
https://www.mg.gov.br/agricultura

De acordo com o secretario, a Secretaria de Agricultura, em conjunto com suas vinculadas Emater-
MG, Epamig e IMA, esta empenhada em desenvolver um amplo processo de treinamento para
atualizacao e padronizagao das acdes dos fiscais agropecuarios e extensionistas rurais.

Reforco extra

A busca pela regularizacao sanitaria de queijarias mineiras também esta prevista no planejamento
do Estado por meio da Agéo 4403 — Plano Queijo Minas Legal.

A acédo consta no Plano Plurianual de Acao Governamental — PPAG triénio 2024/2027 e é
desenvolvida pela Secretaria de Agricultura em parceria com o Ministério Publico de Minas Gerais
e 0 Fundo de Defesa do Consumidor.

Patrimonio da Humanidade

Neste ano, os Modos de Fazer o Queijo Minas Artesanal podem ser reconhecidos como Patriménio
Cultural Imaterial da Humanidade pela Organizacado das Nagdes Unidas para a Educacéo, a
Ciéncia e a Cultura (Unesco).

O pedido de candidatura, entregue em marco de 2023, esta sendo analisado pela Unesco, que dara
o parecer definitivo na 192 Sessao do Comité Intergovernamental da Convencgéo para a
Salvaguarda do Patriménio Cultural Imaterial, em dezembro, no Paraguai.

Com o reconhecimento da Unesco, as regiées mineiras produtoras de queijo artesanal se tornarao
pontos de atencdo ainda maior do publico, impulsionando o turismo em niveis nacional e
internacional e garantindo o desenvolvimento econdmico e sociocultural dessas regides.

Conheca os 12 objetivos do PEQML.:

o Fomentar a regularizacéo sanitaria das queijarias e a obtencao do Selo Arte, de que trata o
art. 10-A da Lei Federal n® 1.283, de 18 de dezembro de 1950;

e Sensibilizar os produtores quanto a importancia do registro dos estabelecimentos;

e Aprimorar o processo produtivo, visando a melhoria da qualidade e da inocuidade final dos
queijos;

e Promover a adocao das Boas Praticas Agropecuarias — BPAs e das Boas Praticas de
Fabricacdo — BPFs;

¢ Implementar um ambiente favoravel e desburocratizado ao produtor e ao empreendedor rural


https://www.epamig.br/
https://www.ima.mg.gov.br/

para a legalizacao dos estabelecimentos;

Sistematizar procedimentos assistenciais, fiscalizatorios e de inspe¢éo entre os técnicos da
Empresa de Assisténcia Técnica e Extensao Rural de Minas Gerais (Emater-MG) e do
Instituto Mineiro de Agropecuaria (IMA);

Estimular a obtencéo de certificacdo de propriedade;

Incentivar e fortalecer o associativismo e o cooperativismo entre os produtores e 0s
empreendedores rurais;

Conscientizar os consumidores para a importancia do consumo de queijo legalizado;

Incentivar a abertura de novos mercados;

Fortalecer a imagem dos queijos mineiros artesanais e valorizar os territorios em que sao
produzidos;
Informar produtores e consumidores sobre 0 processo de Indicacdo Geografica (IG).

Clique aqui para acessar o texto completo da lei
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