Candidatura do Queijo Minas Artesanal a
Patrimonio Cultural da Humanidade sera
avaliada pela Unesco em 4/12

Sex 22 novembro

No préximo dia 4/12, a candidatura dos Modos de Fazer o Queijo Minas Artesanal sera formalmente
avaliada durante a 192 Sessado do Comité Intergovernamental para a Salvaguarda do Patriménio
Cultural Imaterial da Unesco. A reunido sera realizada em Assuncao, no Paraguai, com a analise
prevista para as 16h30 (horario de Brasilia).

O resultado podera consolidar um marco histérico para Minas Gerais e o0 Brasil no cenério da
salvaguarda cultural.

Sob o titulo “Traditional ways of making Artisanal Minas Cheese in Minas Gerais ”, a candidatura
sera apresentada e discutida diante de delegaces internacionais dos paises membros da
Convencao da Unesco. Este é um passo fundamental para o reconhecimento dos Modos de Fazer
o Queijo Minas Artesanal como Patriménio Cultural Imaterial da Humanidade, destacando sua
importancia como expresséo da identidade e da mineiridade.

O processo reflete 0 compromisso de Minas Gerais com a preservacao de seus saberes
tradicionais, que conectam geracoes e territorios. A inclusdo dos Modos de Fazer o Queijo Minas
Artesanal na lista representativa da Unesco nao apenas promovera o Queijo Minas Artesanal como
simbolo cultural no Brasil, mas também projetara internacionalmente a riqueza e a diversidade da
cultura mineira, além de impulsionar o turismo e a economia do estado.

Apoio irrestrito

Nos ultimos meses, 0 Governo de Minas, por meio da Secretaria de Estado de Cultura e Turismo
(Secult-MQ) e do Instituto Estadual do Patrimbnio Histérico e Artistico de Minas Gerais (lepha-MQ),
tem ressaltado, em nivel nacional e internacional, a importancia do reconhecimento para a cultura,
o turismo e a economia de Minas.

Os trabalhos do Governo do Estado em torno do reconhecimento junto a Unesco comegaram em
setembro de 2022, durante o 4° Festival do Queijo Artesanal Mineiro, em Belo Horizonte.
Posteriormente, entre o fim de novembro e o inicio de dezembro, a gestao estadual, por meio da
Secult, realizou a promocao dos Modos de Fazer o Queijo Minas Artesanal na 172 Sessao do
Comité Intergovernamental para Salvaguarda do Patriménio Cultural Imaterial da Unesco, em
Rabat, no Marrocos. Em margo de 2023, um dossié foi entregue ao secretario da Convencéao do
Patrimdnio Imaterial da Unesco, Tim Curtis.

As acoes da etapa final de mobilizacao e promocéao da candidatura dos Modos de Fazer o Queijo
Minas Artesanal tiveram inicio no dia 19/10 deste ano com a reunido da Comissao para Promocéo
e Difusdo dos Modos de Fazer o Queijo Minas Artesanal como Patriménio, o langcamento da marca


http://www.secult.mg.gov.br
http://www.iepha.mg.gov.br

promocional e o encontro de produtores das dez regides do Queijo Minas Artesanal com uma
grande feira na Pracga da Liberdade.



