Emater lanca livro que revela as historias por
tras da producao dos queijos artesanais de
Minas

Qua 04 margo

Entre montanhas, estradas de terra e milhares de propriedades rurais, o queijo artesanal mineiro
guarda histérias que vao muito além do sabor. E esse universo que o livro Queijos Artesanais de
Minas, lancado pela Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural de Minas Gerais (Emater-
MG), revela ao reunir relatos de produtores que transformaram tradicdo em modo de vida. Com mais
de 200 paginas, a obra abrange 16 regides produtoras do estado para mostrar, por meio das
experiéncias humanas, a riqueza cultural e social por tras de um dos maiores simbolos de Minas
Gerais.

A publicagéo € resultado de um trabalho construido ao longo de dois anos, com visitas e entrevistas
com 96 produtores mineiros. S0 narrativas sobre resisténcia, heranga e pertencimento, nas quais o
queijo aparece como elo entre geragdes. Os relatos foram transformados em texto pelas jornalistas
Carolina Daher e Ana Sandim, com fotografias de Magé Monteiro e Ignécio Costa. A elaboragéo do
livro teve a coordenacgédo da Equipe de Queijos Artesanais da Emater-MG.

“O livro é o reconhecimento, a valorizagdo e promocao desse produto tao tipico e caracteristico do
nosso dia a dia. A producao artesanal do queijo leva dignidade, renda e qualidade de vida para o
campo”, disse o presidente da Emater-MG, Otavio Maia.

Um dos relatos mais marcantes da publicacao é o de produtores da regido de Araxa, onde a
producdo queijeira atravessou periodos dificeis da historia brasileira. Durante a ditadura militar,
muitos queijeiros enfrentaram forte repressao e fiscalizagao rigorosa. Alguns chegaram a ser
confundidos com integrantes de grupos guerrilheiros. Ainda assim, mantiveram viva a tradigao
familiar, mesmo diante das dificuldades que ameagaram a atividade.

Ja na regido da Mantiqueira de Minas, uma das histérias mostra a trajetéria de um produtor
conhecido como o ultimo tropeiro da regido. H& mais de quatro décadas, ele cruza trilhas da serra
conduzindo animais carregados com queijos, repetindo um caminho histérico entre Minas Gerais e
Rio de Janeiro.

“Esse livro demonstra a importancia que nds temos. Essa capacidade de produzir todo dia. Talvez
seja o unico produto em que o produtor, diuturnamente, 365 dias da do ano, cuide de um patriménio
imaterial”, afirmou o presidente da Associacdo Mineira do Queijo Artesanal, José Ricardo Osério,
ao lembrar que 0 modo de fazer o Queijo Minas Artesanal foi reconhecido como Patriménio Cultural
Imaterial da Humanidade da Unesco.

As historias individuais ajudam a dimensionar a importancia da atividade. Dados da Emater-MG
mostram que, em 2025, foram produzidas 32,1 mil toneladas de queijos artesanais no estado. Sao


https://www.emater.mg.gov.br/

cerca de 8,8 mil agroindustrias familiares dedicadas a atividade.

O secretéario de Estado de Agricultura, Thales Fernandes, destacou o trabalho feito em Minas para
valorizagdo dos queijos artesanais. “De 2002 a 2019, tinhamos caracterizadas apenas sete
microrregides produtoras no estado. Hoje sao 16 regides. A Emater tem um papel fundamental
neste trabalho, com a assisténcia técnica, la na ponta, com o produtor.

A publicagéo foi langcada na segunda-feira (2/3), em Belo Horizonte, durante uma solenidade com a
presenca de produtores, da secretaria de Estado de Cultura e Turismo, Barbara Botega, e apoio do
Sicoob Crediminas. O livro Queijos Artesanais de Minas sera doado a pessoas e instituicoes
ligadas a producéo, pesquisa e valorizacao dos queijos artesanais.
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